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uygun olarak sundugumu, tez ¢aligmasinda yararlandigim eserlerin tiimiine uygun atifta
bulunarak kaynak gosterdigimi, kullanilan verilerde herhangi bir degisiklik yapmadigimi,
bu tezde sundugum c¢alismanin 6zgiin oldugunu bildirir, aksi bir durumda aleyhime

dogabilecek tiim hak kayiplarini kabullendigimi beyan ederim.
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Bu calismanin amaci, zeytinyagi turizmi kapsaminda ele alinan zeytinyagi miizelerinin
Tirkiye’deki mevcut durumunu ortaya koymaktir. Bu dogrultuda Tiirkiye’deki 7 zeytinyagi
miizesi 6rneklem olarak ele alinmigtir. Yapilandirilmig gériisme sorulart araciligiyla veri toplama
stireci, 15 Mayis 2025 — 1 Eyliil 2025 tarihleri arasinda gergeklestirilmistir. Diinyada zeytinyagi
{iretimi ve turizmi a¢isindan &n planda olan Ispanya, ¢alisma kapsaminda &rnek alinan iilke olarak
degerlendirilmis ve zeytinyagi miizeleri analiz siirecine dahil edilmistir. Ancak Ispanya’daki
miize yetkililerinin goriismelere katilmak istememesi nedeniyle, ilgili miizelerin web siteleri
incelenmis ve igerik analizi yontemiyle veriler toplanmustir. Bu sekilde Tiirkiye ve Ispanya’daki
zeytinyagl miize koleksiyonlari ile bu miizelerin turizmle olan iliskileri karsilastirmali olarak
analiz edilerek mevcut durum ortaya konulmustur. Elde edilen bulgulara gore, her iki iilkede
zeytinyag1 miizelerinin kiiltiirel hedefler dogrultusunda kuruldugu goriilmektedir. Tiirkiye’deki
miizelerde zeytinyag tiiketimini artirma amac1 dne ¢ikarken, Ispanya’daki miizelerde zeytinyagi
kiiltiiriniin gelecek nesillere aktarilmasi dncelikli hedef olarak belirlenmistir. Zeytinyagi turizmi
kapsaminda sergilenen eserler, gastronomik agidan yeterli ¢esitlilige sahip oldugu saptanmustir.
Bu kapsamda, zeytinyagi miizelerinin bulundugu bolgelerde tur diizenleyen acentelerle is
birlikleri gelistirilerek bu miizelerin gezi programlarina dahil edilmesi saglanmalidir. Ayrica,
Tirkiye’deki zeytinyagi miizelerinin uluslararasi forumlara, yarigmalara ve isbirliklerine
katilmasi; bu dogrultuda Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, belediyeler ve 6zel sektor arasinda ortak
projelerin gelistirilmesi gerektigi oneriler arasinda yer almaktadir.

ANAHTAR KELIMELER: Turizm, Miize, Zeytin, Zeytinyagi.

Kasim 2025, 94 Sayfa



ABSTRACT

MASTER'S THESIS
OLIVE OIL TOURISM: RESEARCH ON OLIVE OIL MUSEUMS
SiBEL SOZLEVi

SINOP UNIVERSITY INSTITUTE OF GRADUATE PROGRAMS
DEPARTMENT OF TOURISM MANAGEMENT

SUPERVISOR: ASSOCIATE PROF. OLCA SEZEN DOGANCILI

The purpose of this study is to reveal the current status of olive oil museums in turkey within the
scope of olive oil tourism. 1n this regard, a sample of seven olive oil museums in turkey was
selected for analysis. The data collection process, which was conducted through the utilisation of
structured interview questions, occurred between the 15th of may 2025 and the 1st of september
2025. Spain, a leading country in olive oil production and tourism worldwide, was considered the
reference country within the scope of the study, and its olive oil museums were included in the
analysis process. However, due to the reluctance of museum officials in spain to participate in the
interviews, the websites of the relevant museums were examined and data was collected using
content analysis methods. The present study thus sought to analyse the collections of the olive oil
museums in turkey and spain, and the relationship of these museums with tourism, by means of a
comparative analysis. The results of this analysis were intended to reveal the current situation.
The findings of the study indicate that the establishment of olive oil museums in both countries
was in accordance with cultural objectives. While the primary objective in turkish museums was
to promote increased consumption of olive oil, in spanish museums, the emphasis was on
instilling a sense of cultural heritage related to olive oil in future generations. It has been
determined that the works exhibited within the scope of olive oil tourism offer sufficient variety
from a gastronomic perspective. In this context, the development of partnerships with travel
agencies organising tours in regions where olive oil museums are located is recommended, with
a view to ensuring the inclusion of these museums in their itineraries. Furthermore, it is
recommended that olive oil museums in Turkey participate in international forums, competitions,
and collaborations; in this regard, joint projects should be developed between the Ministry of
Culture and Tourism, municipalities, and the private sector.

KEYWORDS: Tourism, Museum, Olive, Oliveoil.

November 2025, 94 Page
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1.GIRIS
1.1 Calismanin konusu

Zeytinyagi, antik donemden giiniimiize kadar uzanan geleneksel bir besin olarak varligini
stirdiirmiistiir. Diinya genelinde insanlar, saglikli yasam diisiincesiyle dogal kosullarda
tiretilmis gidalara yonelmis, tliketicilerin kaliteli ve miimkiin oldugunca dogal sekilde
tiretilen gidalara olan ilgisinin artmasi sonucunda zeytin ve zeytinyagi énemli bir rol

tistlenmistir (Unsal, 2011).

Zeytinyagl, zeytin agacinin en Onemli {iriinii olup tarihte “Sivi Altin” olarak
adlandirilmigtir.  Sagliga olan faydalari ve beslenmedeki onemli rolii sayesinde
zeytinyagl, diinya capinda tercih edilen bir gida maddesi haline gelmistir. Zeytin ve
zeytinyagi, tarihsel siire¢ icerisinde yalnizca beslenme alaninda degil; saglik, ekonomi ve
kiiltiirel yasamda da 6nemli roller {istlenmistir. Bu ¢ok yonlii kullanimlari sayesinde
zeytinyag1 kiiltiiri Akdeniz medeniyetlerinin ortak kiiltiirel miras1 haline gelmistir.
Bunun yani sira turistik bir kaynak olarak da degerlendirilen zeytinyagi, turizm agisindan
bir cazibe merkezi haline gelmektedir. Zeytin iiretim siiregleri, kendine 6zgii bir kiiltiir
gelistirerek turizm agisindan bir deger kazanmustir (Tiiziin, 2003; Tunalioglu vd., 2003;
Keser, Tunalioglu vd., 2018).

1.2 Calismanin 6nemi

Zeytinyagimi yalnizca bir turizm tiirii olarak ele almakla kalmayip, bu turizm tiiriinii
birgok farkli turizm cesidiyle iliskilendirmek de miimkiindiir. Tiirkiye, zeytin
yetistiriciligi ve zeytinyag iiretimi agisindan degerlendirildiginde verimli topraklara
sahiptir. Bu baglamda, zeytinyagi turizminin zeytinyagir miizeleri ve alternatif turizm
tiirleriyle iligkilendirilebilmesi, s6z konusu turizm tiiriiniin tilkemiz agisindan dnemli bir
potansiyele sahip oldugunu gostermektedir. Ayrica, bu alanin turizmin ¢esitlenmesi ve
bolgesel kalkinmaya katki saglamasi bakimindan kayda deger bir rol iistlendigi

diistintilmektedir.
1.3 Caliymanin amaci

Tiirkiye, zeytin ve zeytinyag: iiretimi bakimindan 6nemli bir konumda yer almaktadir
(Yoriikoglu vd., 2025). Biiylik bir 6neme sahip olmasina ragmen zeytin turizmi ve

zeytinyag1 miizeleriyle ilgili literatiir incelendiginde, bu alanda hem kaynak eksikligi hem



de konu ¢esitliligi agisindan sinirhiliklar oldugu goriilmektedir. Calismanin temel amaci,
zeytinyag1 turizmi kapsaminda ele alinan zeytinyagi miizelerinin Tiirkiye’deki mevcut
durumunu ortaya koymaktir. Bu dogrultuda, zeytinyagi turizmi kapsaminda

degerlendirilen miizelerin Tiirkiye’deki glincel durumu analiz edilmistir.
1.4 Cahiymanin yontemi

Arastirmanin veri toplama siirecinde, nitel aragtirmalarda yaygin olarak kullanilan
goriisme tekniginden ve igerik analizi yonteminden yararlanilmistir. Goriisme teknigi;
bilgi toplamak, arastirmaya dahil edilen bireylerin konu veya durum hakkindaki duygu
ve diisiincelerini, tutumlarini, deneyimlerini ve sikayetlerini anlamak acisindan etkili bir
yontemdir. Nitel arastirmalarda olay, olgu veya durumlar hakkinda derinlemesine bilgi
edinmeyi saglayan Onemli bir veri toplama aracidir. Yapilandirilmamis ve yar
yapilandirilmis goriismeler, arastirmaciya esneklik taniyarak arastirma silirecinde yeni
sorular ekleme ve belirsizlikleri giderme imkan1 sunmaktadir (Topkaya, 2013; Karatas,
2017; Sevencan & Cilingiroglu, 2007). Bu esneklik, arastirma konusunun daha kapsamli
ve derinlemesine incelenmesini miimkiin kilmaktadir. Elde edilen veriler, katilimcilarin
Ozgilin ifadeleriyle sunulmakta; bu da diger veri toplama yontemlerinde bulunmayan
aciklayict modellerin olusturulmasina olanak tanimakta ve arastirmanin giivenilirligini
artirmaktadir (Tekin & Tekin, 2012). Ayrica, goriisme siireci dogrudan iletigsime
dayandig1 i¢in iletisim becerileri yiiksek bir arastirmaci, anket gibi diger yontemlere
kiyasla daha dogru ve giivenilir veriler elde edebilmektedir (Coskun, Altunisik &
Yildirim, 2017). Genellikle yiiz yiize gerceklestirilen bir veri toplama yontemi olan
goriisme, teknolojik gelismeler sayesinde ¢evrimigi ortamda da uygulanabilmekte ve bu
yoniiyle etkili bir alternatif olarak degerlendirilmektedir. Bu durum, veri toplama siirecine
esneklik ve erisilebilirlik kazandirdig i¢in (Salman Yikmis, 2020), calisma kapsaminda
yapilandirilmis goriisme yontemi tercih edilmistir. Goriisme formu, Tohumcu & Savsa
(2023), Bozagc1 & Celik (2021), Cetin & Kiigiikkomiirler (2018), Sahin & Aydin (2021),
Aydmli & Bulut Solak (2023), Cavdirh & Adan Gok (2020) c¢alismalarindan

faydalanilarak hazirlanmigtir.

Icerik analizi yontemi sosyal bilimlerde gerceklestirilen arastirmalarda en ¢ok bagvurulan
ve hizla gelisim gosteren yontemlerden biri olarak dikkat ¢ekmektedir. Bu yontemin;
iletisim, gazetecilik, sosyoloji, psikoloji ve isletme gibi gesitli disiplinlerde kokli bir

gecmise sahip oldugu bilinmektedir. Giinlimiizde icerik analizi, giderek daha fazla



aragtirmaci tarafindan tercih edilmekte ve mesajlarin sistematik, nesnel ve niteliksel
bi¢cimde ¢oziimlenmesine olanak saglamaktadir (Neuendorf, 2017). Elde edilen verilerin
alanlarina ve tiirlerine goére gruplandirilmasiyla baslanilan ¢éziimleme siirecindegerekli

yerlerde karsilagtirmalar yaparak biitiinii anlamak s6z konusudur (Karasar, 2016).
1.5 Calismanin varsayimlari

Bu ¢alismada, katilimcilarin gériisme formuna verdikleri yanitlarin evreni tam olarak
temsil ettigi varsayilmaktadir. Arastirmanin veri toplama siirecinde kullanilan goriisme
formundaki sorulara katilimcilarin verdikleri yanitlarin gergegi yansittigl ise ikinci
varsayim olarak belirlenmistir. Ayrica, katilimcilara yoneltilen goriisme formunun
Ol¢iilmek istenen degiskenleri tam anlamiyla karsiladigr da bir diger varsayim olarak

kabul edilmektedir.
1.6 Cahismanin simirhiklar:

Arastirma, Tiirkiye’de yer alan toplam 7 zeytinyagi miizesinden katilim saglayan 5
zeytinyagr miizesi ile Ispanya’da bulunan 20 zeytinyagi miizesinden 9 zeytinyagi

miizesini kapsamaktadir.
1.7 Cahismanin tanimlari

Biyodizel: Biyodizel, kimyasal olarak hayvansal ya da bitkisel yaglardan elde edilen yag
asidi zincirinin mono alkil esteri olarak tanimlanmaktadir (Cengelci, Bayrakceken &

Aksoy, 2011).

Degiistasyon: Genellikle igeceklerin, kismen de yiyeceklerin tadimi yapilarak renk,

koku, doku gibi kriterlerin degerlendirildigi bir siirectir (Uyar & Zengin, 2015).

Ekstraksiyon: Alkol, su veya organik ¢oziiciiler kullanilarak bitkisel, hayvansal ya da
sentetik hammaddelerin saflastirilmasi, bilesenlerinin ayristirllmas1 ve kararliliginin
artirilmas1 amaciyla belirli sicaklik ve basingta gerceklestirilen bir islemdir (Ankara

Universitesi, 2018a).

Fenolik Bilesen: Bitkilerde bulunan, biyolojik agidan etkili organik bilesiklerdir
(Karabulut & Yemis, 2019).



Gastronomi: Gidalarin hijyen ve sanitasyon kurallarina uygun sekilde, damak tadi ve
gorsel zevke hitap edecek bi¢imde hazirlanmasidir. Ayrica yeme-igme ile ilgili tim

konular gastronomi disipliniyle yakindan iliskilidir (Ozdemir & Diilger Altiner, 2019).

Karoten: Gidalarda bulunan lipokrom ad1 verilen dogal renk maddelerinin en bilinenidir

ve insan viicudunda A vitaminine doniismektedir (Hazman, 2022).
Lipofilik: Yagda ¢dziinebilen maddelerdir (Ankara Universitesi, 2018b).

Perkolasyon: Siirekli ekstraksiyon yontemidir. Bu islem, perkolator adi verilen cam,
emaye, porselen veya paslanmaz gelikten yapilmis cihazlarda gerceklestirilir (Ankara

Universitesi, 2018a).

Santrifiij: Donme hareketinden elde edilen merkezka¢ kuvvetiyle ornek igindeki

pargaciklarin sekil, biiylikliik ve yogunluklarina gore ayrilmasini saglayan yontemdir
(Burtis & Bruns, 2015).



2. ZEYTIN VE ZEYTINYAGI

Bu béliimde; zeytin isminin kokeni, zeytin agacinin tiirleri, zeytin meyvesinin Tiirkiye’de
yetistigi bolgeler, zeytin agacinin yetismesi i¢in gereken sartlar, smiflandirilmasi ve

kullanim alanlari ele alinmistir.

2.1. Zeytin

Tiirkiye, genetik c¢esitlilik acisindan oldukga zengin bir iilkedir ve bu ¢esitlilik, zeytin
tirlerinde de kendisini gostermektedir. Zeytin meyvesinin Tiirkge adi, Semitik kokenli
"zayit" kelimesinden tiiretilmistir. Benzer sekilde, zeytinyaginin adi da Semitik
orijinalinden gelen "ulu" kelimesine dayanmaktadir (Ozdizbay, 2004).

Cesitli iklim kosullarina uyum saglayabilen zeytin agaci, sahip oldugu genetik cesitlilik
nedeniyle kiiltiirel olarak da zenginlestiren bir meyve olarak tanimlanmaktadir. Zeytin
agact, Oleaceae familyasina ait Olea cinsine ve Olea europaea tiiriine aittir (Amerika
Birlesik Devletleri Tarim Bakanligi, 2024). Lavee (1990), zeytin agacinin bilinen tiir ve
alt tiirlerinin 2000'den fazla oldugunu belirtirken, Therios (2009), kiiltiirel anlamda
yetistirilen Oleacuropaea tiiriiniin 2600'den fazla varyasyonunu tespit etmistir. Ancak, bu
cesitler arasinda Gemlik zeytini, Ayvalik zeytini, Memecik zeytini ve Domat zeytini gibi
yaygin tiirlerin liretimi 6n planda iken, diger cesitlerin iiretim miktarlar1 olduk¢a sinirh
kalmaktadir (Uylaser & Sahin, 2004).

Bir bitkinin/meyvenin veya hayvanin tiiri, ailesi ve diger taksonomik seviyeleri hakkinda
bilgi sahibi olmak, o organizmanin genetik, ekolojik ve fizyolojik 6zelliklerini daha iyi
anlamay: saglamaktadir (Kampfer, 2012; Sutcliffe, Trujillo & Goodfellow, 2012). Bu
kapsamda zeytinin taksonomisi Tablo 2.1°deki gibidir;



Tablo 2.1 Zeytinin Taksonomisi

Domain Eukaryota

Regnum Plantae

Divisio Spermatophyta

Subdivisio Angiospermae

Classis Dicotyledoneae

Ordo Oleales

Familya Oleaceae

Genus Olea

Species Olea europaea subsp. europaea

Tablo 2.1 Kaynak: Kamran, M.A., Aspiculuris Tetraptera ile Dogal Enfekte Farelerde Olea
Europaea L. (Zeytin) Yaprak Ekstresi ve Fenolik Bileseni Olan
Oleuropein’in Antihelmintik Etkisinin Incelenmesi,2022.
Tablo 2.1°de yer alan verilere gore, Olea europaea L. tiiriniin taksonomisi, genelden
ozele dogru siralanmistir. Taksonomik acidan bakildiginda, “Domain” kavrami
organizmalarin siniflandirilmasi i¢in literatiire Woese’nin onciiliiglinde girmistir. Woese,
canlilar1 ii¢ ana baslik altinda simiflandirmistir: Bacteria, Archaea ve Eukarya (Woese,
Kandler, & Wheelis, 1990).
“Regnum” terimi, en genis kategorilerden biridir ve diinya tizerindeki tiim tiirleri organize
etmek amaciyla kullanilmaktadir (Clark vd., 2023). “Divisio” terimi ise genellikle
bitkiler, mantarlar ve baz1 organizmalar i¢in kullanilmakta olup, canlilarin temel yapisal
ve fonksiyonel 6zelliklerine dayanarak daha genis gruplara ayrilmasini saglamaktadir.
“Subdivisio” terimi, Ozellikle bitkilerde ve bazi protistlerde yaygin olarak
kullanilmaktadir. Hayvanlar aleminde ise bu ifade yerine genellikle “Class” veya “Order”
gibi kategoriler tercih edilmektedir. “Subdivisio” kullanimi, siniflandirma sisteminin
bilimsel literatiirde daha ayrintili hale gelmesine katki saglamaktadir.
“Classis”, biyolojik taksonomide smif seviyesini ifade eder ve taksonomik hiyerarside
“Filum” (veya “Divisio”) ile “Order” (Takim) arasinda yer almaktadir. Bu seviye,
genellikle benzer morfolojik, anatomik ve genetik 6zelliklere sahip organizmalarin daha
genis gruplar halinde siiflandirilmasini saglar. “Classis” terimi, 6zellikle hayvanlar ve
bitkiler gibi organizmalarin siniflandirilmasinda yaygin olarak kullanilmaktadir.
“Ordo” (Takim), “Classis” (Simnif) altinda yer alan ve benzer anatomik ve morfolojik

Ozelliklere sahip organizmalarin olusturdugu daha dar bir kategoridir. Gittik¢e daralan



taksonomik kategoriler su sekildedir: Familia (Aile), Genus (Cins), Species (Tiir)
(Ruggiero vd., 2015).

Zeytin agaci, 10 metreye kadar boylanabilen, sik dallanmis, genis tepeli ve yil boyunca
yapraklarini dokmeden yesil kalan gérkemli bir agagtir. Akdeniz iklimine 6zgili olan bu
agac, cevresine hem estetik hem de fonksiyonel agidan 6nemli katkilar saglamaktadir
(Mataraci, 2002).

Zeytin agacimin biliylime ve yayginlasma siireglerinde sicaklik, belirleyici g¢evresel
faktorlerin basinda gelmektedir. Zeytin yetistiriciligi yapilan alanlarda yillik ortalama
sicakligin 15-20°C araliginda olmasi, uygun gelisim kosullarini saglamaktadir. Bitki
fizyolojisi acisindan degerlendirildiginde, zeytin agaclari 40°C’ye kadar yiikselen
sicakliklara, yeterli sulama kosullar1 saglandigi takdirde tolerans gdsterebilmektedir.
Bununla birlikte, 6zellikle mayis ve haziran aylarinda gozlenen mevsimsel sicaklik
artiglari, yaprak yiizeyinden gerceklesen transpirasyon oranini artirarak yaprak
dokusunda burusmalara yol agabilmektedir. Ilkbahar déneminde meydana gelen ani
sicaklik dalgalanmalari ise gigeklenme evresini olumsuz etkileyerek dollenme basarisini
diistirmekte ve meyve tutum oranmi azaltmaktadir. Ayrica, sicakligin -7°C ve altina
diistiigli durumlarda, diisiik sicakligin siiresi, siddeti ve agacin fizyolojik yas1 gibi
degiskenlere bagli olarak c¢esitli diizeylerde doku hasarlar1t ve gelisim gerilikleri
gozlenebilmektedir (Ozaltas vd., 2016).

Son yillarda devlet tarafindan saglanan destek ve tesvikler, zeytin yetistiriciliginde kayda
deger bir artisa neden olmustur. Bu gelismeler, Tiirkiye’nin 6nlimiizdeki yillarda sofralik
zeytin ve zeytinyagi liretiminde kiiresel 6l¢ekte daha {ist siralarda yer almasini miimkiin
kilmaktadir. “Zeytin = Genetik  Kaynaklarmin  Toplanmasi, Muhafazas1 ve
Karakterizasyonu” projesi kapsaminda, Tiirkiye’ nin farkli bolgelerinden 94 zeytin ¢esidi
belgelenmistir. S6z konusu gesitler, Izmir Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Kemalpasa
Uretim ve Uygulama Sahasi’nda yer alan Ulusal Gen Bankasi’nda koruma altina
alinmigtir (Sevim vd., 2021).

Tiirkiye, kiiresel 6lgekte en biiyiik 5 zeytin ve zeytinyagi lireticisi arasinda yer almaktadir.
Uretim faaliyetleri agirlikli olarak Ege, Marmara, Akdeniz ve Giineydogu Anadolu
bolgelerinde yogunlagmaktadir. Ulke genelindeki zeytin agaclarinin yaklasik %70’ Ege
kiyillarinda bulunmakta olup, tretimin 29 ilde gergeklestirildigi bilinmektedir.
Zeytinliklerin yaklasik %751 daglik ve kira¢ arazilerde yer almakta; bu alanlarin
%85’inde ise sulama yapilmamaktadir. Sulama imk&ni bulunan zeytinliklerde ise

genellikle sofralik zeytin iiretimi 6n plana ¢ikmaktadir (Asik vd.,2011; Ozaltas vd., 2016).
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Olgunlasmamis yesil ve siyah zeytinler, dogal olarak yogun bir aciliga sahiptir; bu acilik,
cesitli isleme yontemleriyle giderilmektedir. Bu baglamda zeytin, sofralik tiiketim ve

zeytinyagi Uretimi amaciyla farkli ¢esitlere ayrilmaktadir (Uylaser & Sahin, 2004).

2.2. Zeytinyagi

Zeytin, diinya genelinde yalnizca belirli iklim kosullarina sahip bolgelerde yetisebilen bir
tiir oldugundan, Ozenli bir sekilde islendiginde kiiresel pazarda rekabet avantaji
saglayabilecek yiiksek ekonomik degere sahip bir iirlindiir. Zeytin agacinin en énemli
iriinii olan zeytinyag1 ise tarihsel siliregte “Sivi Altin” olarak adlandirilmistir.
Zeytinyagmin saglik iizerindeki olumlu etkileri ve beslenmedeki temel rolii, onu
giiniimiizde diinya ¢apinda tercih edilen bir gida maddesi haline getirmistir (Tiiziin, 2003;
Tunalioglu vd., 2003).

Zeytinyagi, 6zellikle oleik asit agisindan zengin bir tekli doymamais yag asidi kaynagidir.
Antioksidan 6zellikleriyle bilinen flavonoidler, yagda ¢oziinebilen steroller ve cesitli
vitaminler gibi besin 6geleri icermesi sayesinde, saglik iizerindeki olumlu etkilerini
pekistirmekte ve yaslanma siirecine karsi destekleyici bir rol iistlenmektedir. Ayrica,
viicudun ihtiya¢ duydugu esansiyel yag asitlerini igermesi, zeytinyagini saglikli yasamin
temel bilesenlerinden biri haline getirmektedir (Laleli, 2011).

Zeytinyag Uretiminde, binlerce yildir degismeden siirdiiriilen geleneksel yontemler
kullanilmaktadir. Zeytinlerin herhangi bir 1s1l isleme tabi tutulmadan, soguk presleme
yontemiyle yaglarmin ¢ikarilmasi, zeytinyaginin saf ve dogal 6zelliklerini korumasini
saglamaktadir. Bu yontem, kimyasal katki maddeleri kullanilmaksizin, zeytinin 6zgiin
niteliklerini muhafaza ederek yagin elde edilmesine olanak tanimaktadir (Karabulut,
2013). Zeytinyaginin kalitesi hem kimyasal hem de duyusal agidan kullanilan zeytin
cesidine bagl olarak farklilik gostermektedir. Zeytinin igerdigi yag asitleri, fenolik
bilesikler ve renk pigmentleri gibi bilesenler, tiirler arasinda degiskenlik arz etmektedir.
Zeytin tiirl, yag verimi, olgunlagma siireci ve periyodisite (yildan yila degisen verimlilik)
gibi faktorler, zeytinyaginin kalitesini etkileyen temel unsurlar arasinda yer almaktadir.
Bu bilesenler, zeytinyaginin tat, aroma ve asidite gibi duyusal ve kimyasal 6zelliklerini
belirleyerek kalite {izerinde belirgin farkliliklar yaratmaktadir (Yavuz, 2008). Bu
baglamda zeytinyagi, 4 ana grupta siiflandirilmakta olup Tiirk Gida Kodeksi’ ne gore
asagidaki sekilde tanimlanmaktadir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2020):



1. MNatiirel zeytinyagi,
» Natiirel sizma zeytinyagl,
» Natiirel Birinci zeytinyagi,
> Natiirel Ikinci zeytinyagi,
» Ham zeytinyagi/ Lampant
2. Rafine zeytinyagi,
3. Riviera zeytinyagi,
4. Cesnili zeytinyagi
Zeytinlerin islenme siireci, zeytinyaginin kalitesini belirleyen en onemli faktorlerden
birisidir. Hasat sirasinda zeytinlerin yabanct maddelerden ayrilmamasi, yagin tadini ve
safligin1 olumsuz yonde etkilemektedir. Bu nedenle, yabanci cisimlerin temizlenmesi
amactyla yaprak ayiricilar ve yikama makineleri gibi 6zel ekipmanlar kullanilmaktadir.
Bu islemler, zeytinyaginin kalitesini koruyarak saf ve yiiksek kaliteli bir {iriin elde
edilmesini saglamaktadir (Bayrak & Kiralan, 2008).
Zeytin ezmelerinin islendigi ve ekstraksiyon veriminin artirildigi bir diger asama ise
yogurma islemidir. Bu asamanin temel amaci, yag-su bilesimini kirarak kiigiik yag
damlaciklarini1 birlestirip daha biiyiik damlalar haline getirmektir (Boskou vd., 2006).
Yogurma siireci, hiicrelerden salinan yag miktarin1 artirarak kiigiik damlalarin
birlesmesini ve biiyiik damlalar olusturmasini saglamaktadir. Boylece, yagin sudan daha
kolay ayrilmasi miimkiin olur ve emiilsiyon olusumunu engellemektedir. Ayn1 zamanda,
bu stiregte cesitli yardimci katki maddeleri de ezilen malzemeye eklenebilmektedir (Nas
vd., 2001; Kiralan vd., 2006). Yogurma islemi tamamlandiktan sonra, zeytin ezmeleri
ekstraksiyon iglemine tabi tutulmaktadir ve kati ile sivi fazlar birbirinden ayrilmaktadir.
Bu asama iiretim siirecinin {iglincii adimmmi olusturmaktadir ve burada presleme,
perkolasyon ya da santrifiij gibi fiziksel yontemler kullanilmaktadir. Bu siiregte ¢oziicii
kullanilmaz; yalnmizca fiziksel uygulamalarla yag elde edilir. Zeytinlere uygulanan
islemler genel olarak benzerlik gosterse de kullanilan ekstraksiyon yontemine bagl
olarak elde edilen iiriinlerin 6zellikleri farklilik gosterebilmektedir (Bayrak & Kiralan,
2008).
2.3. Tarihsel Siirecte Zeytinyag Kiiltiirii

Zeytin agaci1 ve zeytin, ¢aglar boyunca barisin, bereketin, zenginligin ve refahin simgesi
olmus; ayn1 zamanda 6liimsiizligiin de bir sembolii haline gelmistir. Zeytin agaci antik

caglarda bir¢ok medeniyetin kiiltiiriinde yer almis, mitolojilerde sik¢a anilmig ve c¢esitli



uygarliklar tarafindan kutsal kabul edilmistir. Zeytinin yalnizca bir gida maddesi olarak
kullanilmamasi, onu ve zeytinyagini kiiltlirel mirasin énemli bir unsuru haline getirmistir
(Yalin, 2024).

Bu baslik altinda; eski uygarliklardan bugiine zeytin meyvesinin anavatani, arkeolojik
bulgulara dayanarak evcillestirilme siireci, zeytinyag: liretim asamalari, zeytin koruma

kanunu ve zeytinyaginin kiiltiirel bir deger haline gelmesi gibi konular ele alinmistir.
2.3.1. Eski uygarhklarda zeytin ve zeytinyagi

Tarihsel kaynaklara gére zeytin agacinin anavatan1 Giiney On Asya olarak belirtilmis olsa
da (Hehn, 2003), giiniimiizde bu bolge; Dogu Akdeniz ve Tirkiye’nin Hatay, Gaziantep
ve Kahramanmaras illerini kapsayan g¢evresi olarak kabul edilmektedir (Dara, 2010).
Zeytinin kokenine dair farkli goriisler de literatiirde yer almaktadir. Bu goriislerden birine
gore, zeytin M.O. 3. biny1lin ikinci yarisindan itibaren Suriye’de yetistirilmeye baslanmus
ve bolge anavatan olarak degerlendirilmistir (Ozdizbay, 2004). Diamond’a (2008) gore
ise zeytin, M.O. 4000’lerde Samiler tarafindan 1slah edilerek kiiltiir bitkisi haline
getirilmistir. Zeytinin en erken donemlerde bu cografyada kullanilmasi, dogal bir gelisim
siireci olarak degerlendirilmektedir. Kiiltiir bitkisi haline geldikten sonra zeytinyagi
tiretimi ve kullaniminin yayginlagsmasi yaklagik 1500-2000 y1l stirmiistiir. Zeytinyagi
ticaretiyle baslayan yayilim siireci, zeytin fidelerinin farkli bolgelere transferiyle hiz
kazanmus ve kiiltiir bitkisi olarak genis bir cografyaya yayilmistir. Fenikeliler araciligiyla
gerceklesen yayilim; Misir, Kibris, Girit ve Anadolu iizerinden Yunanistan’a, M.O.
700’lerde ise Kuzey Afrika’daki Libya ve Tunus’a kadar ulagmistir. Zeytinin bu
bolgelerde benimsenip yayilmasi farkli tarihsel siireglere dayanmakla birlikte,
nihayetinde tiim Akdeniz havzasina yayilmasini saglamistir. Tung Cag1 ve sonrasindaki
donemlerde Akdeniz’de zeytinciligin yayginlastigini gosteren arkeolojik buluntular
arasinda yag presleri, saklama kaplari, zeytin motifli vazolar, duvar resimleri ve zeytin
cekirdekleri yer almaktadir. (Unsal, 2011).

Bitkilerin evcillestirilme siireci, Gliney Asya’daki Bereketli Hilal bolgesinde baglamis ve
ilk evcillestirilen iirlinler arasinda bugday, arpa ve bezelye yer almistir. Zeytin, iizim ve
incir gibi meyve agaclar1 ise as1 veya tohum yoluyla ekilmis ve evcillestirilmistir. Bu
tiirlerin tam verime ulagsmasi uzun yillar gerektirdiginden yerlesik hayata gegisi zorunlu

kilmistir. Bereketli Hilal’de evcillestirilen bu bitkiler zamanla Ispanya, Italya ve Kuzey
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Afrika’ya kadar yayilmis; bu da evcillestirmenin Akdeniz ¢evresine ulasmasini
kolaylagtirmistir (Diamond, 2008).

Antik Cag’da zeytin yalnizca bir gida maddesi olarak degil; dini térenlerde, lambalarda
yakit olarak, sa¢ bakiminda, viicut temizliginde ve tibbi amaglarla da kullanilmistir. Bu
durum, zeytinin tarih boyunca ¢ok yonlii bir deger tasidigini gostermektedir (Hehn,
2003). Hipokrates (M.O. 460-377) ve Galenos gibi iinlii hekimlerin zeytinyagini gesitli
saglik sorunlarinin tedavisinde onerdigi bilinmektedir (Unsal, 2011). Galenos’a gore
zeytinyag1 mideyi giiclendirici ve istah agici ozelliklere sahiptir; 6zellikle sirke i¢inde
bekletilmis zeytinin bu etkileri daha belirgin sekilde gosterdigi ifade edilmistir (Grant,
2002). Plinius’a gore ise insan viicudu i¢in kabul edilebilir iki siv1 vardir: bedenin i¢i igin
sarap, dis1 i¢in ise zeytinyagi. Bu ifade, antik donemde zeytinyaginin kozmetik amagl
kullaniminin 6nemini ortaya koymaktadir. Antik cagda zeytinyagi, viicut temizligi
amaciyla da yaygin olarak kullanilmis; viicut zeytinyagi ile ovulduktan sonra 6zel bir alet
yardimiyla kirden armdirilmistir (Aydinoglu, 2009).

Zeytinyag1 masaj uygulamalarinda da 6nemli bir rol oynamistir. Celcus’un ifadesine gore
saglikli bir birey hem din¢ hem de kendi sagliginin efendisi olmali; bu nedenle masaj gibi
destekleyici uygulamalara ihtiyag duymaktadir (Jackson, 1999). Eski uygarliklarda yer
alan zeytinyagi kiiltiirii kisaca su sekildedir;

Hitit Uygarlig:: Hititler doneminde yag ¢ikarilmasi amaciyla zeytin disinda nohut, susam,
ay¢icegi, kisnis, kimyon, bakla, ¢igdem, keten tohumu, sogan, fasulye, cayir bezelyesi,
bezelye, kara burgak, su teresi ve sarimsak gibi ¢esitli tirlinler de yetistirilmistir (Yakar,
2007).

Anadolu’da varligimm siirdiirmiis olan Hititlere ait arkeolojik buluntular ve yazili
kaynaklar, zeytinyagi liretiminin varliini ortaya koymaktadir. Ancak bu donemde zeytin
tiretiminin hangi Olgekte gergeklestigine dair yeterli bilgi bulunmamaktadir (Egilmez,
2005). Zeytinin kozmetik amaglarla da kullanildigina dair kanitlar, Hitit metinlerinde ve
Mezopotamya kaynaklarinda yer almaktadir (Aydinoglu, 2009). Bunun yani sira zeytin
ve zeytinyagl; mesale ve lambalarin yakilmasinda, ritliellerde atlarin, insanlarin ve kiilt
degeri tasiyan nesnelerin yaglanmasinda, ayrica tanrilara sunulan ekmeklerin
yaglanmasinda da kullanilmistir (Biilbiil, 2017).

Lidya Uygarligi: Akdeniz iklimi 6zellikleri tasiyan Lidya bolgesinde, 6zellikle Kaystros,
Hermos ve Hyllos irmaklarinin vadileri tarimsal verimlilik agisindan oldukca zengindir.
Bu vadilerde incir, liziim ve zeytin gibi {irlinler énemli tarim iriinleri arasinda yer

almaktadir (Biilbiil, 2017).
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Ksenophon’un Kyros VI 2, 21 adli eserinde yer alan bilgilere gore, Lidya bolgesinin
zenginlikleri Iranli bir asker tarafindan ayrintili bigimde anlatilmistir (Biilbiil, 2017).
"...Fakat yalnizca arpa, hayvan siiriileri ve hurma aga¢larinin bol olarak yetistigi
Suriye icin degil, Lidya icin de carpisilacagim anladigumizda diis kirtkligimiz
ortadan kalkti. Ciinkii Lidya'da sarap, incir agaglart ve zeytinyagimin ¢ok
bulunmasiyla birlikte, kiyilart deniz suyuyla ytkanir ve sularinda simdiye kadar
Kim- senin gormedigi kadar sey taginir..."
Eski Misir Uygarhgi: Zeytin agacinin M.O. 1600°lii yillarda Nil Deltasi’nda ekilmeye
baslandigina dair cesitli kaynaklarda bilgiler yer almaktadir. Baz1 arastirmacilar ise
zeytinyagi tiretiminin Misir’da daha erken donemlerde yapildigini1 ne siirmektedir. Bu
goriis, M.O. 2500 yilina tarihlenen Sakkarah Piramidi’nde ortaya ¢ikarilan ve zeytinyagi
iiretiminde kullanildig: diisiiniilen bir aletin kesfiyle desteklenmektedir.
Zeytin agaci, Eski Misir’da diger birgok kiiltiirde oldugu gibi kutsal bir sembol olarak
kabul edilmistir. Firavun III. Ramses’in Giines Tanris1 Ra adina insa ettirdigi tapinagin
aydinlatilmas1 amaciyla 6zel zeytinlikler kurdugu ve bu alanlardan elde edilen
zeytinyagim kullandig: bilinmektedir (Unsal, 2011).
Erken Dénem Girit Uygarligi: Zeytinyagl tretimine yonelik arkeolojik buluntular,
Girit’te gerceklestirilen zeytin yetistiriciligi ve zeytinyagi iiretimi hakkinda onemli
bilgiler sunmaktadir. M.O. 3000li yillara ait kaya oyuklar1 ve tas havanlarda zeytin

~.%

tanelerinin islenmesiyle elde edilen “ilkel zeytinyag1” iiretiminin bu donemde basladig:
anlagilmaktadir. M.O. 17001ii yillarda ise tas silindirlerin kullanilmaya baslanmasiyla
birlikte zeytinyagi iiretimi daha yaygin hale gelmistir.

Yapilan kazilarda bulunan amforalar {izerindeki zeytin dali ve yildiz bi¢imli desenler,
Girit’in zeytinyag1 iiretimindeki roliinii ve Misir ile yapilan ticareti ortaya koymaktadir.
Bununla birlikte, zeytinyagi endiistrisinin savas donemlerinde Girit halki tizerinde
olumsuz etkiler yaratt1§1 da bilinmektedir (Unsal, 2011).

Antik Yunan Uygarligi: Zeytin yetistiriciliginin Arkaik donemin baslarinda yaygin
olmadigr; ancak Arkaik donemin ortalarina dogru zeytin yetistirme faaliyetlerinin arttig1
goriilmektedir. Bu artig, Klasik ve Helenistik donemlerde de devam etmistir. Zeytin
yetistiriciliginin Roma’ya ulagmasi ise Giiney Italya’daki Yunan kolonileri araciligiyla
gerceklesmistir. Boylece Roma, M.O. 1. yiizyildan itibaren zeytin ticaretinin bir pargasi
haline gelmistir. Zeytin tiretimiyle ilgili ilk bilgileri igeren kaynaklar arasinda Ksenophon

ve Theoprastos’un eserleri yer almaktadir. Ksenophon, zeytin agacinin ekimi ve agilama

tekniklerine dair bilgiler sunarken; Theoprastos, zeytin iiretimi ve zeytin agaglarinin uzun
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Oomiirlii olmasi icin gerekli kosullara iliskin detaylar vermektedir. S6z konusu antik
donem yazarlari, zeytin agaclarmin yaklasik iki yiizyll yasayabildigini de
belirtmektedirler (Ozdizbay, 2004).
Eski Yunanlilar, zeytin yetistirme isine yalnizca erdemli ve diiriist kisileri kabul etmis;
zeytinliklere herkesin erisimini yasaklamiglardir (Hehn, 2003). Antik Yunan kiiltiiriinde
mutfak gelenegi 3 temel 6geye dayanmaktadir: sarap, tahil ve zeytin. S6z konusu 6gelerin
sirastyla Dionysos, Demeter ve Athena tarafindan insanlara sunulmus tanrisal hediyeler
olarak kabul edilmektedir (Freedman, 2008). Athena’nin sembollerinden biri olarak
zeytin dali 6n plana ¢ikmaktadir (Can, 1994).
Mitolojiye gore Atina kenti, Athena ile Poseidon arasinda gergeklesen bir yarigma
sonucunda Athena’nin adiyla anilmaya baslanmistir;
"Poseidon ve Athena, yeni kurulan kente kendi isimlerinin verilmesini
istiyorlardi. Zeus'un onerisi ise daha yararh bir is yapabilenin sehre isminin
verilecegiydi. Poseidon, ii¢ disli yabanmin deniz kenarindaki kaya iizerine
hizla vurdu; hemen ardindan calkantili bir at belirir ve kosarak uzaklasti.
Athena ise sessizce mizragini yere dokundurdu; bir anda dallari meyve dolu,
giimiis yaprakl bir zeytin agaci filizlendi."
Bu metinde sembolizmin iki farkli anlami yer almaktadir. ilk anlam, atin zeytin agacinin
sundugu kadar cok yonlii ve faydali olamayaca@: diisiincesidir. Ikinci anlam ise, savasin
simgesi olarak bilinen atin yerine, barigin simgesi olan zeytinin 6n plana ¢ikmasidir.
Antik Yunan mitolojisinde tanrilar arasinda yapilan bir yarisma sonucunda Athena, barisi
simgeleyen zeytin agacinin temsilcisi olarak se¢ilmis ve bu nedenle sehre onun adi
verilmistir (Can, 1994).
Antik Cag’1n 6nde gelen politikacilarindan ve Yedi Bilge’den biri olan Solon, M.O. 639—
559 willart arasinda kabul ettigi bir kanunla zeytin agaglarinin korunmasina yonelik
onemli bir adim atmistir. Bu kanun, diinyada ¢ikarilan ilk zeytin koruma kanunu olma
ozelligini tasimaktadir. Kanuna gore, her yil zeytinliklerde iki agacgtan fazla kesilmesi
yasaklanmis; ayrica Solon, zeytinyagi disinda tiim tarim dirlinlerinin ihracatin1 da
yasaklamigstir (Unsal, 2011).
Birik Dénemi’nde Roma ve Yunan uygarliklarinin yemek kiiltiriinde zeytin ve
zeytinyagmin Onemli bir yere sahip oldugu bilinmektedir. Zeytin meyvesi, ig¢erdigi
glikozit nedeniyle dogrudan tiiketilmesi zor bir {riindiir; bu nedenle tuzlama islemi
gerektirmektedir. Salamura yontemiyle islenen zeytin, antik mutfaklarin vazgecilmez

bilesenlerinden biri haline gelmistir (Freedman, 2008).
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Antik ¢aglarda zeytinyagi iiretimi 3 temel asamadan olusmaktadir: toplama, presleme ve
ayirma. {1k olarak zeytinler ezilerek yaglar1 ¢ikarilmakta, ardindan bu ezilmis zeytinler
preslenerek zeytinyagi elde edilmektedir. Bu iiretim siireci, yiizyillar boyunca benzer
yontemlerle siirdiirilmiistiir (Aydmoglu, 2009). Presleme, antik donemlerden itibaren
kullanilan temel bir tekniktir ve ilk ornekleri dogal kaya iizerine agilan c¢ukurlar
araciligiyla gerceklestirilmistir (Tekocak & Adibelli, 2010).

Arkeolojik bulgular, farkli donemlerde presleme islemi igin g¢esitli tekniklerin
kullanildigini ortaya koymaktadir. Ornegin, Antik Misir’da fresklerde goriilen ¢uvallarin
biikiilerek preslenmesi; Yunanlilarin ahsap malzemeyi agirlik olarak kullanmasi, Roma
ve Bizans donemlerinde ise ezme zemininde vida presleme tekniginin uygulanmasi,
zeytinyagl {Uretimindeki teknolojik evrimi goézler Oniine sermektedir. Helenistik
Doénem’den itibaren zeytinyagi iiretiminde goriilen dnemli bir yenilik, yuvarlak tash
kirma teknelerinin kesfi olmustur. Bu bulus, baslangigta hayvan giiciiyle yapilan
islemlerin yerini su ve riizgar giiciine birakmasini1 saglamis; kaldirag prensibinin
kullanilmastyla baski kollu preslerin yayginlasmasina yol agmistir. Ge¢ Bronz Cagi ve
ozellikle Demir Cagi’nda Kibris ve Levant bolgelerinde bu tekniklerin kullanildigina dair
arkeolojik buluntular mevcuttur. Ayrica bu sistemler, M.O. 6. yiizyila tarihlenen Attik
siyah figiirlii vazolarda bile tasvir edilmistir (Aydmoglu, 2009). Antik donemde
zeytinyagl, aydinlatma amaciyla temel enerji kaynagi olarak kullanilmis; zeytin
meyvesinin yetismedigi bolgelere ise zeytinyagi ithal edilmistir. Zeytinyaginin yani sira,
daha az yaygin olarak kullanilan diger bitkisel yag tiirleri arasinda susam, ceviz ve findik
yaglar1 yer almaktadir (Cokay, 1998).

2.3.2. Eski uygarliklar sonrasinda zeytin ve zeytinyagi

Bu baslik kapsaminda, eski donem uygarliklarinin ardindan zeytin ve zeytinyag iiretimi
ile kullanimi; Osmanli Devleti Donemi ve bugiinkii uygulamalar basliklari altinda ele
alinmigtir. Osmanli Dénemi’nde zeytin meyvesi lizerinden gelisen tarimsal faaliyetler,
saray mutfagindaki kullanimi, ihracat siiregleri ve iiretim miktarlart gibi konular
incelenmistir.

2.3.2.1.0smanh Devleti doneminde zeytin ve zeytinyagi

Beylikler Donemi ve Erken Osmanli Donemi’nde zeytin ziraatina dair yeterli bilgi
bulunmamaktadir. Bu dénemde zeytin, mutfaklarda ve giinliilk yasamda yaygin olarak
kullanilmamis olsa da (Faroghi, 2016), Osmanli Devleti'nin ekonomik yapis1 biiyiik

Olclide tarima dayanmaktaydi. Tarim, toplumun temel ekonomik faaliyetlerinden biri
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olmasimin yani sira halkin ge¢imini saglamada ve devletin ihtiyaglarini karsilamada da
onemli bir rol iistlenmistir. Toprakla gerceklestirilen tarimsal iiretim, yalnizca halkin
giinliik gida ihtiyacini karsilamakla kalmamis; ayni1 zamanda devletin ve ordunun gida
temini agisindan da kritik bir islev gérmiistiir. Ziraat, alt siiflardan iist diizey devlet
gorevlilerine kadar genis bir kesimin ihtiya¢ duydugu {iirlinleri saglayarak Osmanl
toplumunun ekonomik ve sosyal yapisinin sitirekliligini saglamistir. Bu baglamda tarim,
Osmanli ekonomisinin temel diregi olmus ve devletin isleyisini dogrudan etkilemistir
(Oztiirk, 1999).

Osmanli Imparatorlugu, genis topraklari iizerinde zeytinliklere sahip oldugundan,
zeytincilik bolgenin kadim bir gelenegi olarak varligini siirdiirmiistiir. Osmanli, bu kokli
gelenegi devralarak zeytin iiretimine devam etmistir. Akdeniz kiyilari, Filistin ve
Liibnan’daki daglik alanlar ile Iskenderun’dan Ayntab’a kadar uzanan bolgeler, antik
caglardan itibaren zeytin ve zeytinyagi liretiminin merkezi olmustur. Bu bolgeler tarih
boyunca zeytin yetistiriciliginin yogun olarak yapildigi ve dnemli bir tarimsal faaliyet
olarak siirdiiriildiigii alanlar olarak 6ne ¢ikmaktadir (Yilmaz, 2010).

Zeytinyagi, halkin temel tiikketim maddeleri arasinda yer almasi ve genis bir kullanim
alanma sahip olmasi nedeniyle iiretimi, ticareti ve tiiketimi agisindan her dénemde
onemsenmistir (Dogan, 2007). Erken Osmanli doneminde sadeyag ve tereyagi gibi diger
yag tiirleri daha yayginken, zeytinyagi sinirli miktarda tiiketilmistir. Saray mutfaginda
zeytin ve zeytinyagi genellikle yan iiriin olarak ana yemeklerin yaninda yer almistir. Bu
durum, donemin yemek aligkanliklar1 ve ekonomik yapistyla iliskili oldugunu
gostermektedir. Zeytinyagi, geleneksel Osmanli mutfaginda az tiiketilmesine ragmen,
yirminci  ylizyilim  baglarma kadar devlet dairelerinin  ve ibadethanelerin
aydinlatilmasinda, donanma kizaklarinin yaglanmasinda, saray ahirlarinda ve sabun
sanayisinde 0nemli bir yere sahip olmustur. Zeytinin yayginlagsmasi ise Osmanli’nin
ilerleyen donemlerinde, 6zellikle zeytin yetistiriciliginin arttig1 bolgelerde daha belirgin
hale gelmistir (Faroghi, 2016).

Osmanli imparatorlugu déneminde zeytin ve zeytinyagi, yalmzca temel bir tiiketim
maddesi olarak degil, ayn1 zamanda ekonomik degeri yiiksek bir ticari {iriin olarak da
Oonem arz etmistir. Her ne kadar erken donem Osmanli arsivlerinde zeytinyag: ticaretine
iliskin veriler sirli olsa da devletin temel hedeflerinden birinin Istanbul basta olmak
tizere biiyiik sehirlerin zeytin ve zeytinyagi ihtiyacini karsilamak oldugu anlasilmaktadir.
XVI. ylizyildan itibaren zeytincilik, Osmanli ekonomisinde hem ticari agidan deger

kazanan hem de tarimsal {iretimin 6nemli bir parcasi haline gelen bir alan olmustur. Erken
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doneme ait belgeler, Edremit bolgesinde zeytin iiretiminin XVI. yiizyil baslarina kadar
stirdliglinii gostermektedir. Osmanli arsivlerinde yer alan 3 Kasim 1515 tarihli bir ferman,
sarayin ihtiyaclar1 dogrultusunda Edremit ve Midilli Adasi’ndan “en kaliteli ve seckin” 8
varil zeytin talep edildigini ortaya koymaktadir. Bu belge, zeytinin saray mutfaginda
kullanildigin1 dogrulayan 6dnemli bir kanit niteligindedir. Talep edilen zeytinler, yaklasik
bir buguk ay sonra, 21 Aralik 1515’te Edremit’ten Istanbul’a génderilmistir (Y1lmaz,
2010).

XXVI. yiizyilda zeytin ve zeytinyagi ihracati, genel olarak yasakli mallar arasinda yer
almamakla birlikte, belirli donemlerde ihracat1 smirlandirilan {riinler arasinda
sayllmisgtir. Bu uygulamanin temel gerekgesi, Osmanli Devleti’nin dncelikli hedefinin i¢
pazarin ihtiyaclarini karsilamak olmasidir. Halkin magduriyet yasamamasi adina temel
gida maddelerinin ihracatina donemsel sinirlamalar getirilmistir. Bu tiir 6nlemler dogal
afetler, katlik ve tiretim diisiisleri gibi kosullardan da etkilenmistir (Arikan, 2006).
Osmanli zeytinyagi ihracati, demiryollarinin i¢ bolgelere yayilmasi ve 1896—1913 yillar
arasindaki ekonomik déniisiimle birlikte hiz kazanmistir. Tarimin ticari hale gelmesiyle
birlikte kuru iizlim, tiitiin ve zeytinyagi en 6nemli ihracat {irlinleri arasinda yer almaistir.
Bu donemde diinya zeytinyag1 pazarindaki degisim, biiyiilk dl¢lide uluslararasi talep
dalgalanmalarina bagli olarak sekillenmistir (Ates, 2022). 1909 yilina ait tarim verilerine
gore Osmanli Devleti’nin Anadolu’daki zeytin tiretimi 98.893 ton olarak kaydedilmistir.
1913 yilinda ise bu miktar 166.452 tona yiikselmis, 1914’te ise liretim tekrar diigerek
89.702 ton seviyesine gerilemistir (Giiran, 1997).

2.3.3. Giiniimiizde zeytin ve zeytinyagi

Zeytin yapragi, igeriginde bol miktarda fenolik bilesikler, terpenler, lipofilik maddeler ve
cesitli diger bilesenler barindirmaktadir ve zeytin yapragina giiclii antioksidan, anti-
inflamatuar, antimikrobiyal ve antihipertansif 6zellikler kazandirmakta; ayn1 zamanda
kan pihtilasmasini 6nleyen antitrombotik etkiler de gostermektedir. Zeytinyag: ise oleik
asit bakimindan zengin olup bu 6zelligi sayesinde kalp-damar hastaliklarinda 6nemli bir
risk faktorii olan kolesterolii, 6zellikle damar tikanikligina yol acan tiirlerini azaltmada
etkili bir rol oynamaktadir. Ayrica, koruyucu ve faydali kolesterol seviyelerinin
artirlmasina da katki saglamaktadir. Bu nedenle zeytinyagi, kalp-damar hastaliklari
riskini azaltmada ve genel viicut sagliginin korunmasinda biiyiik bir 6neme sahiptir

(Harwood & Yaqoob, 2002).
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Zeytin meyvesi farkli kullanim alanlarina sahiptir. Zeytinin meyvesi, meyveden elde
edilen zeytinyag1, yapragi ve pirinasi ¢esitli alanlarda degerlendirilmektedir (Mataraci,
2002). Yerel tip uygulamalari, antik ¢aglardan bugiine kadar varligini siirdiirmiis farkl
kiltiirlerde benzer tedavi amagclariyla kullanilmis; ancak her kiiltiir kendi yontemleri ve
malzemeleriyle farklilik gostermistir.

Zeytinyagmin tedavi edici ozellikleri nedeniyle diinya genelinde yaygin sekilde
kullanildig1  bilinmektedir. Ornegin; Almanya’da zeytin yapragi kalp ve damar
hastaliklar1 i¢in, Fransa’da sindirim, bobrek ve idrar sorunlar1 i¢in, Slovenya’da ise
yiiksek tansiyon ve idrar yolu rahatsizliklar i¢in kullanilmaktadir (Dara, 2010). Cilt
bakim firiinlerinde nemlendirici 6zellikleri nedeniyle yaygin olarak tercih edilen
zeytinyagi endiistriyel alanda ise kozmetik ve sabun iiretiminin yani sira, bitkiyi etkileyen
unsurlarin kontrolii ve biyodizel yakit iiretimi gibi farkli alanlarda da 6nemli bir rol
oynamaktadir (Arikan & Ceken, 2017).

Zeytinin toplanip yikanarak sikilmasi sonucu elde edilen zeytinyagi, Ozellikle
mutfaklarda yaygin olarak kullanilmaktadir. Dancausa-Millan, Millan-Vazquez de la
Torre ve Huete-Alcocer (2022), zeytinyaginin kullanim alanlarin1 4 ana Kkategoride
incelemislerdir (Bkz. Sekil 1):

*YemekKlere sos (salatalar) icin kullanilir.
e Kizartma yapmak i¢in kullanilir.
Yemek [ eTath yapmak i¢in kullanilir.

ePeynirlerin olgunlastirilmasi ve muhafazasi, ton baligi ve domuz tiriinleri
gibi lirtinlerin muhafazasi i¢in kullanilir.

Koruyucu ] ¢Gida iiriinlerini korumak i¢in antioksidan 6zellikleri i¢in kullanilir.

o Ozellikle cilt kremleri olmak iizere nemlendirici yapiminda kullanilir.
Tibbi

¢Kozmetik ve sabun yapiminda kullanilir.
«Bitki oldiirticiilerin bir bileseni olarak kullanilir.
Endiistriyel} eBiyodizel yakit olarak kullanilir.

Sekil 2.1 Zeytinyaginin Kullanim Alanlari. Kaynak: Dancausa-Millan, Millan-Vazquez de
la Torre ve Huete-Alcocer, 2022.

Sekil 2.1°e gore zeytinyagi; gastronomik, tibbi ve endiistriyel alanlarda gesitli sekillerde

kullanilmaktadir. Gastronomik olarak; kizartmalarda, tatlilarda, salatalarda sos olarak,

peynirlerin olgunlastirilmast ve muhafazasinda, ton baligi ve domuz iiriinlerinin

korunmasinda, ayrica  antioksidan  Ozelliklerinden = faydalanmak  amaciyla
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kullanilmaktadir. Tibbi ve endiistriyel kullanimda ise; cilt kremlerinde nemlendirici

olarak, kozmetik ve sabun iiretiminde, bitki 6ldiiriiciilerin bir bileseni olarak ve biyodizel

yakit tiretiminde énemli bir rol oynamaktadir.

Dara Ramis (2010) ve Kaplan (2012)’nin ¢aligmalarinda ise, 21. yiizyilda zeytinyaginin

kullanim alanlari su sekilde ele alinmstir:

Yanik, Agri ve Degisik Yara Tedavi Yontemleri icin;

Incinen bélgelere zeytinyagi ile masaj yapmak, agriyi azaltmaktadir ve yumusatict
etki saglamaktadir.

Iltihapl alanlara damlatildiginda iyilestirici etkisi vardir.

Zeytin ¢ekirdegiyle ezilip siiriildiigiinde, yaralanma ve burkulmalarda sislik ve
agriyt hafifletmektedir.

Karin agrisinda, kimyon eklenmis sizma zeytinyagi karina stiriiltip ik haviuyla
sarildiginda gazi gidermektedir ve rahatlatmaktadir.

Yaniklarda dogrudan uygulanip sarildiginda iz olusumunu énlemektedir. Zeytin
cekirdegi yutmak ise mide rahatsizliklarina iyi gelmektedir.

Emziren annelerde meme ucu c¢atlaklarina ve tirnak kenarindaki iltihaplara
zeytinyag siiriilmesi yumusatict bir etki gostermektedir.

Zeytin agaci kabugundaki zamk, yara iyilestirici olup alkolle karistirildiginda sa¢i
gliclendirmektedir. Zeytinyagi ve biberiye yagi karisimi kepek olusumunu
azaltmaktadir.

Bebekler igin:

Pisikte, hafif isitilip sogutulmus zeytinyagr pamukia siiriildiigiinde koruyucu etki
gostermektedir.

Mamasina katilan bir ¢ay kasigi zeytinyagi sindirime yardimci olmaktadir.

"Eyesi batt1" denilen durumlarda isitilmis zeytinyagiyla masaj onerilmektedir.
Asidi  ugurulmus zeytinyagr ile yapilan masaj, bebegin rahat uyumasini
saglamaktadir.

Safra akisint artirmaktadir, bagirsaklar: yumusatmakta ve kabizligr gidermektedir.

Satil & Polat (2010)’in ¢alismasinda Balikesir’in Burhaniye ve Havran yorelerinde

zeytinin kullanim alanlar1 su sekilde siniflandirilmistir;
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Guda Olarak Kullanimi: Zeytin meyvesi kahvaltilik, tursuluk vb. formlarda dogrudan
tilketilmekte, ayrica zeytin meyvesinden zeytinyagi elde edilmektedir.

Tibbi Olarak Kullamimi: Zeytinyagi, cesitli bitkilerle karistirilarak merhem haline
getirilmekte ve yara ile agrili bolgelerde kullanilmaktadir. Merhem yapiminda kullanilan
baslica bitkiler arasinda ¢iriglik otu, kudret nari, kizilgam, kekik, kantaron, giil, ardig,
giizellik otu, pamukla, anduz otu yer almaktadir. Bu bitkiler zeytinyagi veya balmumu ile
karistirilarak merhem haline getirilmektedir. Ayrica zeytin agacinin govdesinden salinan
salginin, agr1 yapan disin lizerine konuldugunda agriy1 kestigi belirtilmektedir. Zeytin
meyvesinin ¢igekli dallariin kaynatilmasiyla elde edilen ¢ay, eklem ve bacak agrilari i¢in
icilmektedir. Zeytin ¢igegi ve yapraklarinin kaynatilmasiyla elde edilen cay ise mide
bulantist ve kusmay1 6nlemek, kan sekerini diistirmek amaciyla kullanilmaktadir. Zeytin
meyvesinden elde edilen yag, sabun yapiminda; ¢am reginesi ve zeytinyaginin birlikte
kaynatilmasiyla elde edilen merhem ise hayvanlarin soguk havalarda hastaliklara karsi
korunmasinda kullanilmaktadir.

El Sanatlarinda Kullanimi: Zeytin agaclarinin alt bolgelerinden elde edilen filizler ¢it ve
slipiirge yapiminda, dipteki geng filizler ise sepet/sele yapiminda kullanilmaktadir. Zeytin
agacmin govdesi ve dallar1 kagik yapiminda; meyvesi ve tohumlar ise nazarlik, kolye
gibi siis esyalarin tiretiminde degerlendirilmektedir.

Hayvan Yemi Olarak Kullanimi: Zeytin dallar1 hayvan yemi olarak kullanilmaktadir.
Diger Kullanim Alanlari: Zeytin dallari, 6liiyli yikamak i¢in kaynatilan suya eklenmekte
ve defin sonras1 mezarin lizerine konulmaktadir.

Yakacak Olarak Kullanmimi: Zeytin dallar1 ve pirinasi (zeytin islendikten sonra kalan
posast) yakacak olarak kullanilmaktadir. Pirina, ¢ogunlukla yakit olarak degerlendirilse
de Akdeniz iilkelerinde kullanim alanlar1 daha gesitlidir. Bu {ilkelerde pirina; tarimda
giibre olarak, hayvan yemi olarak ve yol kaplama malzemesiyle karistirilarak yol
yapiminda katki maddesi olarak da kullanilmaktadir. Bu ¢ok yonlii kullanim, pirinanin
ekonomik degerini artirmakta ve ¢evresel siirdiiriilebilirlik agisindan énemli bir kaynak
haline getirmektedir (Ocal, 2005; Gorel vd., 2004).

Tiirkiye'de pirina isleyen 15 tesis faaliyet gostermektedir. Bu tesisler, zeytin iiretiminin
yogun oldugu Gaziantep, Mugla, Hatay, izmir, Aydin ve Balikesir illerinde yer
almaktadir. Tesislerin biiyiik cogunlugu pirinay1 yakit olarak degerlendirirken, yalnizca
bir tesis hayvan yemi olarak kullanmaktadir. Pirinanin yakit olarak degerlendirilmesi,
zeytin igsleme endiistrisinin c¢evresel etkilerini azaltmakta ve enerji iiretimi agisindan

sirdiriilebilir bir kaynak olusturmaktadir. Bu tesisler, yerel ekonomilere katki
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saglamakta ve atik yonetiminin iyilestirilmesinde 6nemli bir rol listlenmektedir. Ayrica,
zeytinyagl lretim siirecinden elde edilen yan firiinlerin ¢esitli endiistriyel alanlarda
kullanimi, bu tesislerin ekonomik ve ¢evresel degerini artirmaktadir (Ceylan & Kendirli,
2018). Bu kapsamda, 2023/2024 sezonuna ait Tiirkiye rekolte verileri asagidaki Tablo

2.2’de 6zetlenmistir:
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Tablo 2.2 2023/24 Sezonu Tiirkiye Rekoltesi

TURKIYE REKOLTESI
Agag Sayisi Agac basina Elde edilecek | Yemeklige Yagliga ayrilacak | Elde edilecek Bir kg
Meyve Meyve vermeyen | zeytin danesi zeytin ayrilacak zeytin | zeytin zeytinyagi zeytinyagi i¢in
Y1l | veren (kg) (ton) (ton) (ton) (ton) zeytin danesi

2013- | 136.750.764 | 29.395.806 7,6 1.033.384 410.162 623.223 130.001 EtkSg)

ggij- 140.548.527 | 24.009.611 9.6 1.352.152 438.833 913.319 189.482 4.8

3812— 145.321.360 | 22.526.267 7.6 1.108.188 397.025 711.133 143.115 5.0

3812- 144.384.666 | 26.895.736 11 1.535.055 432.976 1.102.080 177.365 6.2

;81;_ 151.347.628 | 26.583.103 13.4 2.031.244 455.772 1.593.698 287.041 5.6

3812- 151.069.434 | 26.774.532 9.9 1.500.467 426.995 1.073.472 193.614 5.5

ggig— 153.168.156 | 27.717.636 10.0 1.482.500 414.085 1.068.415 214.595 4.9

3838- 159.352.393 | 29.397.654 8.3 1.316.850 360.046 956.804 177.981 5.4

;8;1_ 164.586.585 | 27.696.636 10.6 1.738.680 506.754 1.231.925 235.727 52

3833- 167.652.603 | 28.456.586 17.8 2.976.654 735.680 2.244.999 421.774 53

gggg— 170.859.878 | 31.281.898 7.9 1.342.998 442.765 900.234 179.300 5.0

2024

Tablo 2.2 Kaynak: Firuze TOPAKLI/ TMMOB Ziraat Miihendisleri Odas1t UZZK Temsilcisi.




Tablo 2.2’de yer alan rapora gore, Tiirkiye’de 170.859.878 adet {iriin veren ve 31.281.898
adet {iriin vermeyen zeytin agaci bulunmaktadir. Bu verilere gore, 2022/23 sezonuna
kiyasla %3,1 oraninda bir artis gézlemlenmistir.

Zeytinyagi, antik caglardan bugiine kadar geleneksel bir gida olarak varligini stirdiirmiis;
ayni zamanda turizm agisindan da 6nemli bir kaynak haline gelmistir. Zeytin meyvesi,
turistik bir cazibe unsuru yaratirken zeytin liretim siiregleri bu sektorde kendine 6zgii bir
kiltliriin olusmasina olanak tanimistir (Budak, 2022). Zeytinyagi turizmi, yorede iiretilen
tarimsal irlinlere olan ilgiyi artirarak hem zeytincilik faaliyetlerinin hem de turizmin
gelismesine katki saglamaktadir. Artan bu ilgi, zeytinyagi {rilinlerinin degerinin
yiikselmesine ve gercek potansiyellerinin daha iyi anlasilmasma yardimci olmaktadir

(Arikan & Ceken, 2017).

2.4. Turizmde zeytinyagi

Turizm, iilkeler i¢in 6nemli bir sektor haline gelmistir. Ancak son yillarda turistik talep;
deniz, giines ve kum odakli turizmden, alternatif turizm tiirlerine; sahil bolgelerinden
kiiltiirel alanlara ve yerel ozelliklere dogru yol almaktadir. Gergeklesen degisim her
bolgenin kendine 6zgii turistik cazibe unsurlarinin vurgulanmasini ve hedef kitleye
sunulmasini zorunlu hale getirmistir (Giritlioglu & Avcikurt, 2010). Bu baglamda
zeytinyag1 yalnizca bir gida {irlinii olarak kalmamais; turizm sektoriinde de 6nemli bir yer
edinmistir (Pulido-Fernandez vd., 2019). Siradaki boliimde, zeytinyaginin s6z konusu
onemi dogrultusunda; zeytinyagi turizmi, turizm rotalari ile diinyada ve Tiirkiye’de yer

alan zeytinyag1 miizeleri basliklar1 ele alinmistir.

2.4.1. Alternatif turizm tiirii olarak zeytinyag: turizmi

Tarim teknolojilerindeki gelismeler ve geleneksel tarimsal faaliyetlerden elde edilen
gelirlerdeki azalma gibi faktorler, kirsal alanlarda ekonomik ¢esitlendirme ve alternatif
gelir kaynaklar1 olusturmanin 6nemini giindeme getirmistir (Andereck & Vogt, 2000).
Tiiketim aligkanliklarinda yasanan degisimler, turizm sektdriinde yeni firsatlar yaratma
ithtiyacini ortaya koymustur. Degisen talepleri karsilamak amactyla turizm sektdrii i¢inde
cesitlendirme ve yenilik¢i yaklasimlar benimsenmis; turistlere sunulan hizmetler de
doniisiime uyum saglamak adina cesitlendirilmistir (Sharpley & Sharpley, 1997; Hall vd.,
2003).

Alternatif turizm; yerel halkin kiiltlirline ve dogal ¢evreye saygi gostererek, turistlerin

seyahatleri sirasinda yerel halkla olumlu iligkiler kurmalarini tegvik eden ve karsilikli
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deneyim paylasimini amaglayan bir turizm bigimi olarak tanimlanmaktadir (Ozer vd.,
2016). Bu turizm tiiri, kitlesel turizmin dogal ve kiiltiirel cevreye verdigi olumsuz etkileri
en aza indirmek amaciyla gelistirilmistir. Ayrica, destinasyonlarin tagima kapasiteleri géz
ontinde bulundurularak mevcut degerlerin korunmasina odaklanan pazarlama faaliyetleri
sayesinde alternatif turizm, turizm sektoriinii mevsimsel dongiiden ¢ikararak yil boyu
stirdiiriilebilir hale getirmeyi hedeflemektedir (Ceken vd., 2012). Uzun vadeli ekonomik
gelismeye katki saglamasi, tlilke kaynaklariin siirdiiriilebilirligini desteklemesi, yasam
standartlarin1 iyilestirmesi ve dogal, tarihi ve kiiltiirel mirasin korunmasina yardimei
olmas1 nedeniyle alternatif turizm biiyiik 6nem tagimaktadir (Agaliotou, 2015).

Turistler, yerel halkla etkilesim kurmak, kiiltiirel etkinliklere katilmak, geleneksel bilgi
edinmek ve dogaya duyarli bir sekilde seyahat etmek amaciyla alternatif turizm
segeneklerini tercih etmektedirler (Kizilirmak, 2006). Alternatif turizm tiirleri arasinda su
basliklar yer almaktadir: aile turizmi, yaratici turizm, akilli turizm, yavas turizm, dag
turizmi, yaban hayati turizmi, deniz ve kiy1 turizmi, {iglincii yas turizmi, doga temelli
turizm, uzay turizmi, e-turizm, toplum temelli turizm, ekoturizm, termal turizm, engelli
turizmi, tarim turizmi, etkinlik turizmi, sehir turizmi, film turizmi, sarap turizmi, futbol
turizmi, siirdiiriilebilir turizm, gastronomi turizmi, spor turizmi, gecekondu turizmi,
sosyal turizm, goniillii turizm, saglik turizmi, helal turizm, miras turizmi, inang turizmi,
medikal turizm, kirsal turizm, macera turizmi, kis turizmi, kiiltiir turizmi ve kongre
turizmi (Demirer & Hatirnaz, 2023).

Calisma kapsaminda, zeytinyagi turizmi ile iliskilendirilen bazi alternatif turizm tiirleri
asagida siralanmistir:

Zeytinyagi ve Kiiltiir Turizmi: Zeytinyag1 Uretimi, Akdeniz havzasinda yer alan bir¢cok
tilkede koklil bir gegmise sahiptir ve bu ge¢mis, bdlgenin kiiltiirel mirasinin énemli bir
pargasini olusturur. Basta Tiirkiye, Yunanistan, Italya ve Ispanya olmak iizere, zeytin
agaclar1 ve zeytinyagi liretimi bu tilkelerde hem sosyal yasamda hem de ekonomik ag¢idan
onemli bir rol iistlenmektedir (Pulido-Fernandez vd., 2019).

Zeytinyag: {iretiminin turistlere tanitilmasi, bu bolgelerdeki kiiltiirel turizmin en 6zel
deneyimlerinden birini olugturmaktadir. Yerel halkin yiizyillardir siirdiirdiigii geleneksel
iiretim yontemleriyle elde edilen zeytinyaglari, yalnizca bir gida maddesi degil, aynm
zamanda bolgenin kiiltiirel kimliginin bir yansimasidir. Zeytinliklerde yapilan geziler,
zeytinyaginin liretim siirecini yerinde gorme ve bu siirecin tarihsel arka planin1 6grenme
imkan1 sunarak turistlere bir yasam bi¢imini deneyimleme firsati saglamaktadir.

Zeytinyagmin kokenleri hakkinda bilgi edinmek ve tarihsel anlamini kesfetmek,
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turistlerin yerel kiiltiirle gii¢lii bir bag kurmasina olanak tanimaktadir. Bu tiir deneyimler,
geleneksel iiretim yontemlerinin korunmasina katki saglamakta; hem yerel mirasin
yasatilmasina yardimci olmakta hem de bolgenin kiiltiirel degerlerine dair derin bir

anlayis kazandirmaktadir (Murgado-Armenteros vd., 2021; Uzun & Ceken, 2023).

Zeytinyagi ve Gastronomi Turizmi: Anadolu’nun tarihi ve arkeolojik zenginlikleri, bu
topraklarda yiizyillardir sliregelen zeytin ve zeytinyagi tiretiminin arkeolojik buluntularla
desteklenerek gastronomi turizmi perspektifinde degerlendirilmesini  miimkiin
kilmaktadir. Zeytinlikler ve iiretim tesislerine yapilan ziyaretler araciligiyla,
zeytinyaginin 6zellikleri ve iiretim siirecleri derinlemesine kesfedilebilmektedir. Ayrica
ulusal ve uluslararasi diizeyde diizenlenen egitim programlari, paneller ve is birlikleri
sayesinde {ireticiler bilgi ve deneyimlerini yliksek giivenilirlik temelinde paylagsmakta;
zeytinyag1 Uretiminde kaliteyi artirmaktadir. Hayata ge¢irilen organizasyonlar yalnizca
yerel ekonomiye katki saglamakla kalmamakta, ayn1 zamanda Anadolu’nun zeytinyagi
kiiltiirinii tanitarak bolgenin gastronomi turizmi agisindan cazibe merkezi haline

gelmesine olanak tanir (Keser, Tunalioglu & Avunduk, 2018).

Zeytinyagi ve Kirsal Turizm: Kirsal turizm karsal kiiltiir, cevre ve tarim faaliyetlerinin
birlesiminden dogan ve diger turizm tiirleriyle uyum i¢inde uygulanabilen bir turizm
bicimi olarak tanimlanmaktadir. Bu turizm tiirii, sehir hayatindan uzaklasma ve yeni
yerler ile kiiltiirleri kesfetme istegiyle geligmistir.

Kirsal turizm yalnizca tarim veya ¢iftlik turizmiyle sinirli kalmayip, kirsal alanlarda
gerceklestirilen tim faaliyetleri kapsamaktadir (Soykan, 1999). Gegmisten giiniimiize
kadar varligim stirdiiren sosyo-Kkiiltiirel degerler, yerel halkin yasattig: kiiltiirel miraslar,
tiretim faaliyetleri ve dogal kaynaklar bu turizm tiiriiniin temel bilesenleridir. Bu
kapsamda tarim turizmi, ¢iftlik turizmi, yayla turizmi, doga turizmi, macera turizmi, dag
turizmi, yiiriiylis turizmi ve zeytin turizmi gibi ¢esitli etkinlikler kirsal turizmin alt tiirleri
arasinda yer almaktadir (Ozcatalbas, 2020).

Zeytinyag: ve Tarim Turizmi: Tarim turizmi, literatiirde ‘“agroturizm” olarak da
adlandirilmaktadir. Genis bir ¢ercevede ele alindiginda; giftliklerin eglence ve egitim
faaliyetleriyle zenginlestirilerek diizenlenmesi, kurulmasi ve igletilmesi seklinde
tanimlanmaktadir. Tarim turizmi; ¢iftlikte yetistirilen tirtinlerin dogrudan pazarlanmasini,
piyasa iliskilerinin diizenlenmesini, Ogrencilere egitim verilmesini, acik hava

etkinliklerinin gerceklestirilmesini ve kahvaltili konaklama gibi uygulamalarin biitliniidiir
(Schilling vd., 2006).
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Tarim turizmi, kirsal alanlarin siirdiiriilebilirligini glivence altina alma agisindan biiyiik
Oonem tagimaktadir (Civelek, Dalgin & Ceken, 2013). Kirsal bolgeler, ekonomik ¢esitlilik
acisindan dezavantajli konumda bulunmakta ve bu durum kirsal yerlesimlerin
kalkinmasini zorlastirabilmektedir.

Sinirl kaynaklara sahip kirsal alanlarda siirdiiriilebilir kalkinma kavrami 6zellikle Gnem
kazanmaktadir. Kalkinmanin temel amaci, insanlarin yiyecek, giyecek, barinma ve is gibi
temel ihtiyaglarini karsilamaktir (Diinya Cevre ve Kalkinma Komisyonu, 1991). Bu
baglamda, 1983 yilinda Yunanistan’da Kadin-Erkek Esitlik Bakanligi’nin onciiliigiinde
Petra koytlinde kurulan ilk kooperatif olan “Kadin Agro-Turizm Kooperatifi”, genellikle
egitimsiz ve maddi olanaklardan yoksun kadinlar tarafindan olusturulmus; yoresel

kiiltiirlerini, geleneklerini ve gdreneklerini tanitmay1 ve yliceltmeyi amaglamistir (Ak,

2006).

2.4.2 Tematik rotalar ve zeytinyagi rotalar

UNESCO, Avrupa Konseyi ve ICOMOS her kiiltiirel rota tiirii veya grubu icin kendi
misyonlarina uygun farkli tammlar ortaya koymus olsa da (Zengin & Ocalir, 2023),
tematik rota kavrami; belirli bir temaya dayali olarak dogal veya yapay cazibe
merkezlerini birbirine baglayan ve bir ulagim araciyla erigilebilen seyahat rotasi olarak
tanimlanmaktadir. Tematik rotalar hem eglenceli hem de egitici aktiviteleri blinyesinde
barindiran uygulamalar olarak degerlendirilmektedir (Nagy, 2012).

1980’lerden itibaren tematik rotalarla ilgili caligmalarin basladigi, 1990’11 yillarda bu
kavramin kapsaminin daha belirgin hale geldigi ve 2000’1i yillarda ise kiiltiirel rotalarin
ulusal ve uluslararas: diizeyde yayginlastig1 goriilmektedir. Tematik rotalar; projeler,
seminerler ve konferanslar gibi etkinliklerle daha popiiler hale gelmis ve bu durum karar
alma siireglerini etkilemistir. Kiiltiirel rotalar, 6zellikle ICOMOS, UNESCO ve Avrupa
Konseyi’nin is birligiyle, Avrupa’nin 6nemli kiiltiirel alanlarina odaklanan raporlar ve
kiiltiirel yolculuklar araciligiyla gelistirilmistir.

Kiiltiirel mirasin giderek genisleyen kapsamiyla birlikte bu rotalar yeni bir boyut
kazanmistir. Teknolojinin etkisiyle kiiltlirel unsurlarin degeri artmus; kiiltiirel mirasin
bilesenlerine siirekli olarak yeni d6geler eklenmistir (Fafouti vd., 2023).

Diinya Miras Komitesi, kiiltiirleraras1 etkilesimleri ve seyahatleri temel alan rotalar
degerlendirerek, tematik rotalar i¢in evrensel kiiltiirel mirasin korunmasi ve tanitimina

yonelik kriterleri belirlemistir. Bu kriterler Tablo 2.3’te sunulmustur.
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Tablo 2.3 Evrensel Kiiltiirel Mirasin Korunmast ve Tanitilmasina Yonelik Kriterler

Kriter

Kriter
Tanim

Kriter Onemi

Mekansal 6zellikler

Bir rotanin uzunlugu ve
cesitliligi

Rotanin tistlendigi rol veya var olus
amaci

Zaman O6zellikleri

Rotanin var olus zamant

Insanhigin iizerinde iz birakacak

kadar uzun bir siire boyunca
diyakronik  uygulama yoluyla
kimlik olugturmus olmasi

Kiiltiirel 6zellikler Rotanin kiiltiirler arast yonleri | Uzak etnik ve kiiltiirel gruplari bir
veya etkileri araya getirerek karsiliklt
ilerlemelerini  tesvik etmesi ve
farkli insanlar1 bir araya getirme

kapasitesinin olmasi

Rotanin iistlendigi rol veya var | Dini veya felsefi gibi manevi
olus amaci

Rol veya amag
mallarin veya topluluklarin hayatta
kalmasi i¢in temel ihtiyaglarin
degis tokus edilmesine veya
gelisimlerine katkida bulunmasi

Tablo 2.3 Kaynak: Diinya Miras1 Komitesi. (1994). Kiiltiire] mirasimizin bir pargasi olarak
rotalar: Uzmanlar toplantisi raporu, Madrid, 24-25 Kasim 1994.
Tabloda yer alan bilgiler incelendiginde, evrensel kiiltlirel mirasin korunmasi ve
tanitilmasina yonelik kriterler; mekansal 6zellikler, zaman 6zellikleri, kiiltiirel 6zellikler
ve rol/amag¢ olmak iizere dort baslik altinda gruplanmaktadir. Kriterlerin 6nemi ise su
sekilde ifade edilmektedir: Rotanin veya rotalarin {iistlendigi rol ya da varolus amaci,
insanlik tizerinde iz birakacak kadar uzun siireli olmali; bir kimlik olusturmali, uzak etnik
ve kiiltiirel gruplar bir araya getirerek etkilesim kurmalarini tesvik etmeli; bu gruplari bir
araya getirme kapasitesine sahip olmali; ayrica dini, felsefi gibi manevi unsurlarin ve
topluluklarin hayatta kalmasi i¢in temel ihtiyaglarin siirdiirtilebilirligine ve gelisimlerine
katki saglamalidir.
Avrupa Konseyi (COE), kiiltiirel rotalarin bireylerin kisisel haklari, kiiltiirel demokrasi,
farklilik ve kimlik, diyalog, simir 6tesi etkilesim ve kiiltiirel zenginlesme gibi temel
ilkeleri yansittigin1 vurgulamaktadir. Bu program, Avrupa’daki ¢esitli tilkelerin kiiltiirel
mirasinin, Avrupa’nin somut ve soyut kiiltiirel mirasina katkisini ortaya koymay1
amaglamaktadir. COE Tematik Rotalar Programi, Avrupa’daki kiiltiirel rotalarin 6nemini
ve rotalarin tagimasi gereken standartlar belirleyerek, Avrupa’nin kiiltiirel ¢esitliligini ve
birligini pekistirmeyi hedeflemektedir (Council of Europe, 2024).
Kiiltiirel rotalar, kiiltiirel mirasi korumaya yonelik yenilik¢i yaklagimlar sunmakta;

kiiltiirel ¢esitliligi ve siirdiiriilebilir kalkinmayi tesvik etmektedir. Ayni zamanda ¢evresel
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faktorlerin 6nemine dikkat ¢cekerek kiiltiirler arast diyalogu giiglendirmekte; tarihi iletisim
yollarindaki etkilesimleri vurgulayarak hem somut hem de soyut kiiltiirel degerleri bir
araya getirmekte ve degerlerin korunmasina yeni bakis agilar1 kazandirmaktadir. Kiiltiirel
rotalar, yerel, ulusal, bolgesel, kitasal ve kita otesi diizeylerde dinamik bir yap1 olarak
faaliyet gostermektedir (Ducassi & Rosa, 2005). Rotalar, belirli bir cografi bolgeyi temsil
etmekte ve bu bolgedeki ortak bir tema etrafinda sekillenmektedir (Héfele, 2013). Bu
kapsamda kiiltiirel rotalarin tagimasi gereken 6zellikler Tablo 2.4’te sunulmustur.

Tablo 2.4 Avrupa Konseyi Kiiltiirel Rotalar Kriterleri

Kriter Temel ilke
Birkag iilke arasinda paylasilan Avrupa degerlerini gostermelidir. Biitiinliik
Farkli bolgelerden ve ¢esitli alanlardan uzmanlar, rotanin temalarim Exitlik
sith
arastirmalidir.
Avrupa tarihini, hafizasini veya mirasinin bir pargasini yansitmali ve
Yansiticilik
modern Avrupa’nin yorumuna katkida bulunmalidir
Genglerin egitimsel ve kiiltiirel etkilesimlerini tesvik edebilmeli ve
. o A Uyumluluk
konseyin bu alanlarla ilgili konulariyla uyumlu olmalidir.
Kiiltiirel turizmi destekleyen ve kiiltiirel gelisimi siirdiiren gelistirme hiderik
1aerti
ve Oncii projelere olanak tanimalidir.
Avrupa Konseyi agi1 i¢inde uzun vadeli, ¢ok disiplinli projeleri o
o o Cesitlilik
diigiinmeli ve izin vermelidir.

Kaynak: Avrupa Konseyi. (2010). Avrupa Konseyi Kiiltiirel Rota Sertifikasi
verilmesine iligkin kurallar hakkinda CM/Res(2010)52 sayili karar.
Tabloda yer alan kriterler, temel ilkelerle eslesmektedir. Bu kriterler sunlardir: Belirlenen
tilkeler arasinda Avrupa degerlerini yansitmali; ¢esitli alanlardan uzmanlar rotalarin
temalarini arastirmali, bu rotalar Avrupa tarihini, mirasini1 ve hafizasini temsil etmeli ve
Avrupa’nin yorumuna katkida bulunmalidir. Ayrica, egitimsel ve kiiltiirel etkilesimi
tesvik edebilmeli; Avrupa Konseyi’nin ilgili alanlardaki politikalartyla uyumlu olmaly;
kiiltiirel turizmi destekleyen ve kiiltiirel gelisimi siirdiiren gelistirme ve Oncii projelere
olanak tanimali; Avrupa Konseyi agi iginde uzun vadeli ve ¢ok disiplinli projeleri
ongormeli ve bunlara izin vermelidir. Bu kriterlerle eslesen temel ilkeler sirasiyla:
Biitiinliik, Esitlik, Yansiticilik, Uyumluluk, Liderlik ve Cesitlilik seklindedir.
Tirkiye, 15 Ocak 2018 tarihinde Avrupa Konseyi Kiiltlirel Rotalar Genisletilmis Kismi

Anlagmasi’n1 imzalayarak Avrupa Konseyi Kiiltiirel Rotalar Programi’na {iye olmustur.

27



Bu program; iiye iilkelere gorsel igerikler, yeni hedef kitlelere ulasim, pazarlama
stratejileri, turizm firsatlari, ag kurma is birlikleri, fon yaratma ve yeni verilerin
hazirlanmas1 gibi bir¢cok alanda onemli katkilar saglamaktadir. 2023 yili itibariyla
Tirkiye, toplam dokuz farkli rota ile bu programda yer almaktadir. Tiirkiye’nin katildig1
rotalar arasinda: Avrupa Yahudi Miras1 Rotasi, Zeytin Agaci Rotalari, Avrupa Tarihi
Termal Kasabalar Rotasi, Avrupa Seramik Rotasi, Avrupa Megalitik Kiiltiir Rotasi,
Avrupa Endiistri Miras1 Rotas1, Demir Perde izi — Eurovelo 13, Aeneas Rotas1 ve Tarihi
Kafeler Rotasi bulunmaktadir. Bu rotalar, Tiirkiye’nin kiiltiirel mirasin1 ve tarihsel
zenginligini kiiresel 6lgekte tanitma imkan1 sunmaktadir (Zengin & Ocalir, 2023). Rotalar
asagidaki hali ile agiklanmistir;

Avrupa Yahudi Mirasi Rotasi: 2004 yilindan bu yana Kiiltiirel Rotalar Programi’na dahil
olan Avrupa Yahudi Miras1 Rotasi, Avrupa Yahudi Kiiltlir ve Mirasin1 Koruma Dernegi
tarafindan olusturulmustur. Bu rota, kiiltiirel turizm yoluyla Yahudi mirasinin
korunmasini amaglamaktadir. Yahudiler, Avrupa tarihinin ayrilmaz bir parcasidir ve bu
rota; arkeolojik alanlar, sinagoglar, mezarliklar, ritiiel banyolar, Yahudi mahalleleri ve
miizeler gibi bircok tarihi yapiyr kapsamaktadir. Ayn1 zamanda Yahudi kiiltiirliniin
Avrupa’daki izlerini takip ederek, bu halkin tarihsel siirecteki onemli roliinii vurgulamayi
hedeflemektedir. Tiirkiye, izmir’deki Yahudi mirast unsurlariyla bu rotaya dahil
edilmistir. Tirkiye’deki Yahudi tarihi yaklasik 2400 yillik bir geg¢mise sahiptir ve
Anadolu’nun birgok yerinde Yahudi izlerine rastlanmaktadir. Ozellikle 15. yiizyilin
sonunda Osmanli Imparatorlugu, Ispanya ve Portekiz’den siirgiin edilen Yahudilere
hosgorilii bir yaklagim sergilemistir (Borrione, 2019).

Avrupa Tarihi Termal Kasabalar Rotasi: 2010 yilinda Avrupa Konseyi tarafindan
onaylanan Avrupa Tarihi Termal Kasabalar Rotasi, Avrupa’nin termal kiiltiir mirasini
koruma amaci tagimaktadir. AB Kiiltiir 2000 Programi’ndan destek alan “Thermae
Europae” projesinin bir {iriinli olarak ortaya ¢ikan bu rota, termal mirasin benzersizligini
ve Avrupa tarihine katkisin1 vurgulamaktadir (Farinha, 2022).

Avrupa Seramik Rotasi: 2012 yilinda Avrupa Konseyi Kiiltiirel Rotalar Programi’ndan
sertifika alan Avrupa Seramik Rotasi, seramigin kiiltiirel mirasini tanitmay1 ve seramikle
ilgili topluluklarin geleneklerini, sosyal tutumlarini sergilemeyi amaglamaktadir. Rota,
seramik iiretimi ve el sanatlariyla ilgili eserlerin tanitimini yaparak seramik kiiltiiriinii ve
gelenegini korumay1 hedeflemektedir. Ayrica, seramikle baglantili kurumlar arasinda is
birligi, iiniversitelerle aragtirmalar, gencler i¢in kiiltiirel degisim, stirdiiriilebilir turizm ve

yerel ekonomilere katki saglama gibi hedeflere odaklanmaktadir (Konach, 2022).
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Avrupa Megalitik Kiiltiir Rotasi: 2013 yi1linda Avrupa Konseyi Kiiltiirel Rotalar Programi
sertifikasini kazanan Avrupa Megalitik Kiiltiir Rotasi, Avrupa’nin en eski tas yapitlarini
bir araya getirerek yapilarin ¢evresindeki dogal ve kiiltiirel peyzajin tarihi degerini 6n
plana ¢ikarmaktadir. Megalitler, prehistorik toplumlar tarafindan anitlar ve tapinaklar
olarak kullanilmistir. Avrupa megalitik kiiltiir rotasi, tas yapilar, efsaneler ve mitlerle
birlikte erken yerlesimlerin ve toplumsal degisimlerin izlerini sunmaktadir. Avrupa’daki
megalitik anitlar ile kiiltiirel peyzajin erken donemleri arasinda giiclii bir baglant1 oldugu
diistiniilmektedir. Yap1 ve alanlar, insan topluluklarinin gevrelerini sekillendirmeye ve
dogayla iliskilerini evcillestirmeye basladiklart ilk sembolik adimlari temsil etmektedir
(Triitzschler, 2021).

Avrupa Endiistri Mirasi Rotasi: 2019 yilinda Avrupa Endiistri Miras1 (ERIH) Dernegi
tarafindan sertifikalandirilan Avrupa Endiistri Miras1 Rotasi, endiistri mirasinin 6nemli
“capa noktalarindan” olusan bir giizergah sunmaktadir. Bu rota, endiistri tarihini yansitan
kasabalar ve siteleri tanitarak onlar1 turistik cazibe merkezlerine doniistiirmeyi
amaglamaktadir. UNESCO Diinya Miras:1 Listesi’nde yer alan 6rnekler de dahil olmak
lizere, eski liretim tesislerinden endiistri parklarina ve teknoloji miizelerine kadar genis
bir mirasi kapsayan bu rota, 47 {ilkede 2000’den fazla destinasyonu temsil etmektedir
(Cordeiro, 2018).

Demir Perde Izi — Eurovelo 13: 2019 yilinda Avrupa Bisikletciler Federasyonu tarafindan
Kiiltiirel Rotalar Programi’na dahil edilen Demir Perde izi, 2005 yilinda Michael Cramer
tarafindan gelistirilen bir bisiklet rotasidir. Barents Denizi’nden Karadeniz’e kadar
uzanan bu rota, 20 iilkede 10.400 kilometreyi asmaktadir. Rota, 1989 6ncesi Bat1 ve Dogu
Avrupa arasindaki siyasi boliinmeyi hatirlatarak kiiltiirel mirasin korunmasi, bisiklet
turizminin tesviki ve siirdiirilebilir kalkinmanin desteklenmesini amaclamaktadir
(Naumov, 2019).

Aeneas Rotasi: 2021 yilinda Avrupa Konseyi Kiiltiirel Rotalar Programi’ndan sertifika
alan Aeneas Rotasi, Tiirkiye'nin Ege kiyilarindan Italya’ya kadar uzanan tarihi bir
giizergahtir. Virgil’in Aeneas efsanesine dayanan bu rota, Truva’dan kacan Aeneas’in
farkli kiltirler ve medeniyetler {izerinden yeni bir Truva kurma yolculugunu
anlatmaktadir. Truva Savasi ve Homeros’un ilyada destani ile baglant: kurarak ortak bir
Avrupa ve Akdeniz kimligi insa etmeyi hedeflemektedir. Truva ve Antandros’tan
baslayip Roma’ya kadar uzanan giizergdh, UNESCO Diinya Mirasi Listesi’nde yer alan

onemli arkeolojik alanlar1 da kapsamaktadir (Council of Europe, 2024).
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Tarihi Kafeler Rotasi: 2022 yilinda, 15 Avrupa iilkesindeki 63 tarihi kafenin mirasina
dayanan Tarihi Kafeler Rotasi, Tarihi Kafeler Dernegi tarafindan Avrupa Konseyi
Kiiltiirel Rotalar Programi’na dahil edilmistir. Bu rota, gegmiste bulunduklar1 doneme
damgasini vuran kafelere farkli bir bakis agis1 sunarak, Avrupa’nin kiiltiirel evriminde ve
son 200 yildaki toplumsal, kiiltiirel ve siyasi degisimlerdeki etkilerini gdzler Oniine
sermeyi hedeflemektedir (Robinson, 2022).

Zeytin Agact Rotalari: Zeytin, pek ¢ok Avrupa lilkesinde tarihsel, kiiltiirel ve miras
acisindan derin bir 6neme sahiptir. Bu durum, gengler icin kiltlirel ve egitimsel
degisimler, yenilikg¢i projeler ve kiiltiirel turizm {irtinlerinin gelistirilmesine yonelik giiclii
bir temel sunmaktadir. Zeytin agacinin, Akdeniz Havzasi’nin peyzajini sekillendiren,
Avrupa’nin degerlerini simgeleyen ve Akdeniz halklar1 i¢in bir kimlik olusturup
birlestirici bir rol oynadigina dair pek cok akademik ¢alisma bulunmaktadir (Gravari-
Barbas, 2020).

Zeytin, Akdeniz halklarmin yasam tarzlarini etkileyerek zengin bir kiiltiirel mirasin
olugsmasina katki saglamistir. 2005 yilinda Zeytin Agact Rotalart Kiiltiirel Vakfi
tarafindan baglatilan ve Avrupa Konseyi Kiiltiirel Rotalar Programi’na dahil edilen Zeytin
Agaci Rotalari, tarihsel ve kiiltiirel agidan gencler i¢in egitimsel degisimler, yenilik¢i
projeler ve kiiltiirel turizmin gelisimine énemli katkilar sunmaktadir (Zengin & Ocalir,
2023).

Tiirkiye’de, Kiiltiir ve Turizm Bakanhigi tarafindan olusturulan “Tiirkiye Turizm
Stratejisi” cergevesinde, turizm sektoriiniin gelisimini desteklemek amaciyla 6nemli
adimlar atilmaktadir. Bu strateji dogrultusunda, yedi farkli tematik turizm koridoru
belirlenmistir. Her bir koridor, belirli bir bdlgenin kiiltiirel ve dogal degerlerini koruyarak
0zglin temalar dogrultusunda turizm amacl olarak gelistirilmesini hedeflemektedir. Bu
plan ile bolgesel kiiltiirel ve dogal zenginliklerin korunmasi ve tanitilmasi saglanirken,
ayni zamanda turist ¢esitliligi artmakta ve ekonomik kalkinma tesvik edilmektedir. Her
bir koridorun kendine 6zgii temalar1 ve potansiyeli dogrultusunda, turizm faaliyetlerinin
cesitlendirilmesi ve siirdiirtilebilir turizm ilkelerine uygun sekilde yonetilmesi

amaglanmaktadir (KTB, 2007). Bu koridorlar Tablo 2.4.2.3’te yer almaktadir.
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Tablo 2.5 Tiirkiye Turizm Stratejisi Tematik Turizm Koridorlari

Turizm Gelisim Koridoru

iller

Kis Koridoru

Agr1, Ardahan, Erzincan, Erzurum, Kars

Ipek Yolu Koridoru

Ankara, Bolu, Sakarya

Bat1 Karadeniz Ki1y1 Koridoru

Bartin, Diizce, Istanbul, Kastamonu,
Sinop, Zonguldak

Yayla Koridoru

Artvin, Ordu, Rize, Samsun, Trabzon

Trakya Kiiltiir Koridoru

Edirne, Tekirdag, Kirklareli

Inan¢ Koridoru

Gaziantep, Hatay, Mardin, Mersin,
Sanlurfa

Zeytin Koridoru

Balikesir, Bursa, Canakkale

Kaynak: Tirkiye Turizm Stratejisi,2022

Tablo 2.5°e gore; Kis koridorunda, Agr1, Ardahan, Erzincan, Erzurum, Kars, ipek yolu
koridorunda; Ankara, Bolu, Sakarya, Bat1 Karadeniz kiy1 koridorunda; Bartin, Diizce,
Istanbul, Kastamonu, Sinop, Zonguldak, Yayla koridorunda; Artvin, Ordu, Rize, Samsun,
Trabzon, Trakya kiiltiir koridorunda; Edirne, Tekirdag, Kirklareli, inan¢ koridorunda;
Gaziantep, Hatay, Mardin, Mersin, Sanlurfa ve Zeytin koridorunda; Balikesir, Bursa,

Canakkale illeri yer almaktadir. S6z konusu koridorlara ait harita asagidaki gorselde yer

aldig1 gibidir;
KARADENIZ
TRAXYA Km
S ——— Y
O =~ YAYLA TURIZMI KORIDORY
( 7'—9\ ; &"‘ V\\/’ —Af\«}
. IEYTWN KORIDORY IPEX YOLU KORIDORY
» %03 TURizM| KORIDOMY
E
a INANG TUREZNI KORIDORY
w
2 ¥ rc“"f
AKDENIZ

Gorsel 2.1 Tiirkiye Turizm Strateji Koridor Gorseli. Kaynak: Kiiltiir ve Turizm
Bakanlig, 2025

Gorsel 2.1 ‘e gore zeytin koridoru kavrami Giiney Marmara bolgesinde yer alan Balikesir,

Bursa ve Canakkale illerini kapsamaktadir.
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2.5. Zeytinya@1 Turizmi

Kirsal alanlarda zeytin iiretimiyle baglantili olarak gelistirilen ve zeytin agaclarmin
yetistirilmesi ile zeytin monokiiltiiriiniin ¢esitlendirilmesini amaglayan bir turizm
etkinligi olarak tanimlanan zeytinyagi turizmi, tarim turizminin bir alt dali olarak kabul
edilmektedir (Parrilla-Gonzalez & Torres-Ruiz, 2020). Zeytin iretimiyle ilgilenen
ciftgilerin gelirlerini artirmaya yonelik dnemli bir faaliyet olarak 6ne ¢ikmakla birlikte
(Genoveva & Arjona-Fuentes, 2017) vyalmizca tarim turizmi kapsaminda
degerlendirilmemekte; ayn1 zamanda gastronomi turizmi, siirdiirtilebilir turizm, 6zel ilgi
turizmi, festival turizmi ve kirsal kalkinma gibi ¢esitli unsurlar1 bir araya getirerek genis
bir yelpazeye yayilmaktadir. Uluslararast diizeyde taninan bu turizm tiirii, yerel halk
tarafindan iiretilen zeytinyaginin tanittmini yaparak gastronomi turizmi ile birlesmekte ve
siirdiiriilebilir turizm ilkelerine dayali bir yaklasimi benimsemektedir (Folgado-
Fernandez vd., 2019).

Zeytinyagl turizmi, zeytin yetistiriciligi etrafinda sekillenen ¢esitli turistik faaliyetlerin
biitiinlestirilmesiyle ortaya c¢ikmaktadir (Alonso & Northcote, 2010). Bu turizm tiiri,
doga ile i¢ i¢e olan kiiltiirel mirasin paylasilmasina olanak tanirken; zeytin ve zeytinyagi
tiretim tesislerinin ziyaret edilmesi, zeytinyagi satin alinmasi, zeytin ve zeytinyagi tadim
etkinlikleri gibi deneyimler sunmaktadir. Ayrica, gastronomik etkinliklerin
diizenlenmesi, zeytinyag1 miizelerinin gezilmesi, fuar ve festivallere katilimin yani sira
ciftliklerde konaklama gibi firsatlar da sunarak ziyaretgilere 6zglin ve unutulmaz
deneyimler yasatmaktadir. Bu yoniiyle zeytinyagi turizmi hem dogaya hem de zeytin
kiiltiirine olan 1ilgiyt artirmakta ve siirdiiriilebilir turizm uygulamalarima katki
saglamaktadir (Murgado vd., 2011).

Zeytinyag1 turizmi, kiltlir ve turizmin birlesmesini saglayarak ziyaretgiler ile
destinasyonlar arasinda giiclii baglar kurmayr hedeflemektedir. Zeytinliklerin ve
zeytinyagr Uretim alanlarinin  ziyaret edilmesi, zeytinyag tadim seanslarinin
diizenlenmesi ve yoresel yemeklerin deneyimlenmesi gibi etkinlikler araciligiyla
ziyaretgilere 6zgilin deneyimler sunulmaktadir (Murgado-Armenteros, Parrilla-Gonzalez
& Medina-Viruel, 2021). Ornegin, Nepa Vadisi’nde diizenlenen dzel turlar, ziyaretcilere
zeytin yetistiriciligi ve zeytinyag Uretimi hakkinda bilgi verirken; zeytinyagi
fabrikalariin  gezilmesi, tadim etkinliklerine katilim ve yoresel lezzetlerin
deneyimlenmesi gibi olanaklar saglamaktadir (Ozcatalbas, Cukur & Cukur, 2019).
Zeytinyagi turizmi, diger adiyla oleoturizm, zeytin iiretim bdlgelerinin kalkinmasinda

onemli bir etki yaratmaktadir. Ozellikle Ispanya gibi 6nde gelen iiretici iilkelerde bu
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turizm tiirli, yalnizca ekonomik bir kaynak saglamakla kalmamakta; ayni zamanda
kiiltiirel ve gastronomik agidan hem ulusal hem de uluslararasi diizeyde tanitim amaci
tasimaktadir (Murgado-Armenteros, Parrilla-Gonzalez & Medina-Viruel, 2021).
Akdeniz bolgesinde yaygin olarak gelismis olan zeytinyagi turizmi, diinyanin farkli
bolgelerinde de basarili 6rneklerle uygulanmaktadir. Zeytin ve zeytinyagi hakkinda bilgi
edinilebilecek, ayn1 zamanda keyifli deneyimler sunan destinasyonlar turistler i¢in giicli
bir ¢cekim unsuru haline gelmekte; hatta Avustralya gibi uzak bolgelerde bile zeytinyag:
turizmi potansiyelini gdostermektedir (Pulido-Fernandez, Casado-Montilla & Carrillo-
Hidalgo, 2019; Hernandez-Mogollon vd., 2019).

Tiirkiye, Akdeniz kiyilarindaki zeytin gen kaynaklar1 sayesinde zeytin ve zeytinyagi
liretiminde onemli bir konuma sahiptir (Ozkaya vd., 2018). Milas gibi bélgeler, yiiksek
kaliteli Uretimlerinin yani swra diizenledikleri hasat senlikleri ve kirsal turizm
etkinlikleriyle yerel ekonomiye katki saglamaktadir (Cukur & Kizilaslan, 2018).
Kusadasi’nda yer alan Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Tarihi Miizesi gibi mekanlar ise
zeytin ve zeytinyagi ile ilgili etkinlikler sunarak turizme farklihk ve canlilik
kazandirmaktadir (Cetin & Kii¢likkomiirler, 2019).

Bu kapsamda, zeytinyagi turizmini olusturan bes temel arz unsuru Sekil 2.2° de
gosterilmektedir.

Sekil 2.2 Zeytinyag1 Turizm Arzini Olusturan Etmenler

Zeytinyagi
miizeleri

Zeytinyagl ~ Turizm
isletmeleri Isletmeleri

ve Satis

Zevtinvas
Magazalari cytinyagl

Turizmi Arzi

Festivaller
ve
Etkinlikler

Egitimler ve
Calistaylar

Sekil 2.2 Zeytinyag1 Turizm Arzini Olusturan Etmenler. Kaynak: Arikanve Ceken,
2017.
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Sekil 2.2’ ye gdre; zeytinyagi igletmeleri ve satis magazalari, zeytinyagl miizeleri, turizm
isletmeleri, egilimler ve ¢alistaylar, festivaller ve etkinlikler, zeytinyagi turizmindeki arz
durumunu etkileyen unsurlardir.

2.6. Gastronomi miizeleri

Gastronomi terimi ilk kez M.O. 4. yiizyilda Antik Yunan’da ortaya ¢ikmustir. Sicilyali
Yunan yazar Archestratus, Akdeniz bolgesindeki yemekler ve saraplar iizerine yazdigi
Gastronomia adli eserinde bu kavrami kullanmustir (Santich, 2004). Etimolojik olarak ele
alindiginda, “gastro” kelimesi sindirim sistemi ve mideyi ifade ederken, “nomi” kelimesi
diizen, yonetim veya kurallar anlamima gelmektedir. Bu iki terimin birlesimi, yemek
kiiltiiriiniin diizenli bir sekilde ele alinmasini ifade etmektedir (Oztiirk & Giiven, 2020).
Gastronomi; yiiksek mutfak sanatini, kaliteli malzemelerle hem gorsel hem de lezzet
acisindan duyulari tatmin eden yemeklerin hazirlanmasini kapsayan bir ilke ve teknikler
biitiiniidiir (Moira, Mylonopoulos & Kontoudaki, 2015). Bu terim, resmi olarak ilk kez
1801 yilinda Fransiz sair Jacques Berchoux’nun bir siirinde kullanilmistir. Berchoux,
gastronomiyi yiyecek ve iceceklerin en yiiksek zevkine ulasan bir anlayis olarak
tanimlamustir (Bakkaloglu, 2020). Gastronomi turizmi, diger adiyla mutfak turizmi, 1998
yilinda turistlerin gida araciligiyla farklh kiiltiirleri kesfetmelerine olanak taniyan bir
kavram olarak ortaya ¢ikmistir (Horng & Tsai, 2012).

Gastronomi, yalnizca yemek yemenin sanati ya da bilimi olarak degil ayni zamanda
yemek ile kiiltlir arasindaki iliskiyi kesfeden bir alan olarak tanimlanmaktadir (Gillespie
& Cousins, 2011; Kivela & Crotts, 2006). Bu disiplin, yiyecek ve igecekleri ¢esitli bilim
dallariyla iliskilendirerek, farkli mutfaklardan yemeklerin hazirlanmasi, pisirilmesi ve
sunulmasi stireglerini estetik bir bakis agisiyla ele almaktadir (Ivanovic, Galicic &
Pretula, 2008).

Gastronomi turizmi, yerel lezzetleri kesfetmek amaciyla ciftlikler, ¢ift¢i pazarlari, meyve
bahgeleri gibi alanlara yapilan ziyaretler; yol kenarindaki tezgahlardan yerel iirtinlerin
satin alinmasi; kirsal tarim faaliyetlerine ve festivallere katilim gibi deneyimlerle
sekillenmektedir (Wolf, 2002). Ignatov ve Smith (2006), gastronomi turizmini yalnizca
yerel yemeklerin tadilmasi degil, ayn1 zamanda bu yiyeceklerin {iretim siireclerinin
(6rnegin tarim, as¢ilik okullar gibi) gdzlemlenmesi ve kesfedilmesi olarak tanimlamakta;
bu tiir etkinliklerin turistlerin seyahat etme arzusunu tetikleyen giiclii bir motivasyon

kaynagi oldugunu ileri siirmektedir. Gastronomi amacli seyahat eden turistler i¢in bir
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bdlgenin cazibesi yalnizca iklimi veya dogal tirlinleriyle sinirli kalmamakta ayn1 zamanda
0zgiin tatlar ve lezzetler de 6nemli bir rol oynamaktadir (Scarpato & Daniele, 2003). Bu
baglamda, mutfak kiiltiiriiyle derin bir sekilde baglantili olan gastronomi turizmi,
mutfagin kendisini basli basina bir ¢ekim merkezi haline getirmektedir. Mutfak, yalnizca
yemek pisirilen bir alan olmanin 6tesinde, toplumsal degerler ve geleneklerle sekillenen
bir kiiltiiriin pargasidir. Tarihsel birikimlerden beslenen bu yapi, gastronomi turizmini
ayni zamanda kiiltlir turizminin bir bileseni haline getirmektedir. Bir bdlgenin veya
iilkenin yerel yiyecek ve igecekleri tanitilirken, mutfak kiiltiiriine ait unsurlarin 6zgiin ve
biitlinciil bir sekilde sunulmasi 6nem tasimaktadir. Gastronomi miizeleri, bu tiir kiiltiirel
sergileme icin 6nemli bir platform saglamaktadir (Sandik¢i, Mutlu & Mutlu, 2019a;
Ignatov & Smith, 2006).

“Miize” kelimesi, Yunanca Mouseion teriminden tiiretilmis olup, Yunan mitolojisinde
“Musalar” olarak bilinen tanrigalara adanmis tapinaklar1 ve Atina’daki Musalara ait olan
tepeyi tanimlamaktadir (Kése Dogan, 2018). Gegmis toplumlara ait kiiltlirel ve tarihsel
degere sahip objeleri sergileyen miizeler, uluslarin ge¢gmisini yansitmakta ve insanlara
tarihleriyle bag kurma firsati sunarak yiizyillarin birikmis kiiltliriinii aktarmaktadir. Bu
nedenle miizeler, turistik seyahatlerde turistlerin siklikla ziyaret ettigi 6nemli mekanlar
arasinda yer almaktadir (Bekar, Arman & Siiriicii, 2017). 20. yiizyilin sonlarina dogru
olusan gastronomi miizeleri ise, yiyeceklerin hazirlandigi mutfaklar1 ve bu siirece dair
ara¢ gerecler, malzemeler ve pisirme tekniklerini sergileyerek gastronomik kiiltiiriin
derinliklerine inmeyi saglamaktadir. Bu tiir miizeler, bir bdlgenin veya lilkenin mutfak
kiltirini kesfetmek ve anlamak admna degerli bir kaynak olusturmaktadir (Kalkan,
2016). Gastronomi miizeleri, mutfak kiiltliriinii tanitarak turizmi tesvik eden 6nemli
araglar olarak bulundugu bolgenin gastronomik kimligini gli¢lendirmekte ve destinasyon
pazarlamasina katki saglamaktadir (Sandik¢i, Mutlu & Mutlu, 2019b). Gastronomi ve
mutfak miizeleri, ziyaretcilere iirlinler ve kiiltiirler hakkinda bilgi sunarken; ayni zamanda
yeme-icme aliskanliklarindaki evrimleri ve gida tiretiminde kullanilan eski araglari da
sergileyerek bu alandaki tarihsel siireci gozler Oniine sermektedir (Sezen, 2020).
Gastronomi turizmine yonelik artan ilgi, gastronomi miizelerinin sayisini ve ¢esitliligini
artirmistir. 2010 yilindan itibaren bu miizelerin ¢ogalmasi, konuya yonelik yiikselen ilgiyi
acikca ortaya koymaktadir (Sahin & Aydin, 2019).

Diinya genelinde bir¢cok gastronomi miizesi bulunmasina ragmen, Tiirkiye’de bu
miizelerin sayist ve sunum bi¢imleri olduk¢a siuirlidir. Ayrica, bazi 6zel gastronomi

miizeleri tanitim eksiklikleri nedeniyle genis bir ziyaret¢i Kkitlesine ulagmakta
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zorlanmaktadir (Sormaz & Giines, 2016). Gastronomi miizelerinin 6nemli bir turistik
cekim unsuru olmasi nedeniyle, bu alanda ¢esitli arastirmalarin yapildig: goriilmektedir
(Y1lmaz & Senel, 2014; Mankan, 2017a; Bekar, Arman & Siiriicii, 2017; Atif, 2018; Cetin
& Kiigtikkomiirler, 2018; Sandik¢i, Mutlu & Mutlu, 2019a; Sandik¢i, Mutlu & Mutlu,
2019b; Sezgin & Akbiyuk, 2021; Demirci, 2021). Diinya capinda gastronomi miizeleri
hakkinda kesin bir say1 bulunmamakla birlikte, cesitli arastirmalar 150’den fazla
gastronomi temali miizenin farkli {ilkelerde turistler i¢in 6nemli bir ¢ekim merkezi
olusturdugunu ortaya koymaktadir (Mankan, 2017b). Bu miizelerin genellikle turizmin
ileri diizeyde gelistigi iilkelerde yogunlastigi gézlemlenmektedir (Akyiirek & Erdem,
2019).

Bu miizelerden bazilari asagida siralanmistir:

> Sebze ve Meyve Miizeleri: Italya, Japonya, Amerika Birlesik Devletleri, Kanada,
Almanya ve Belcika.

> Kahve Miizeleri: Amerika Birlesik Devletleri, Japonya, Isvi¢re, Tayvan, Brezilya,
Almanya, Hindistan, Birlesik Arap Emirlikleri ve Ingiltere.

> Yerel Yemekler ve Geleneksel Mutfaklar Miizeleri: Danimarka, Isvicre ve
Amerika Birlesik Devletleri.

» Cay Miizeleri: Sri Lanka, Hindistan, Cin ve Tayvan.

> Cikolata Miizeleri: Rusya, Brezilya, Fransa, ispanya, Italya, Bel¢ika, Almanya ve
Ingiltere.

> Peynir Miizeleri: Hollanda, Kiiba ve Ingiltere.

» Sarap Miizeleri ve Sarap Mahzeni Miizeleri: Avusturya, Bulgaristan, Brezilya,
Kibris, Cin, Fransa, Italya ve Tayvan gibi farkli iilkelerde kurulan ve halen
ziyaretgilerine agik olan bir¢gok miize bulunmaktadir (Sormaz & Giines, 2016).
Ayrica, Belgika, Kanada, Danimarka, Fransa, Almanya, Italya ve Amerika gibi
ilkelerde patatesin tarihi, iiretimi ve kiiltiirel 6nemi lizerine odaklanan miizeler de
bliylik bir ilgi gormekte ve ziyaretcilerine farkli bakis agilar1 sunmaktadir
(Mankan, 2017b).

> Zeytin ve Zeytinyag Miizeleri: Italya, Tunus, Fransa, Ispanya, Yunanistan ve
Tirkiye.

Tiirkiye'deki gastronomi miizelerinde genellikle duragan sergileme ydntemleri tercih

edilmekte; dinamik ve etkilesimli sergilere ise daha az yer verilmektedir.
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Bu miizelerde, vitrinler, mankenler ve bilgi panolar1 aracilifiyla ziyaretgilere yemek
kiiltiirii hakkinda bilgiler sunulmakta; vitrinlerde mutfak geregleri sergilenmektedir.
Mankenler ve bilgi panolart ise yemeklerin tarihsel ve Kkiiltiirel baglamima dair
aciklamalar icermektedir. Bazi miizelerde satis alanlari, kafeteryalar ve etkinlik odalari
gibi ek imkanlar bulunsa da genel olarak sunulan olanaklarin yetersiz oldugu

goriilmektedir (Sandike¢1, Mutlu & Mutlu, 2019a).
2.6.1. Zeytinyag miizeleri

Zeytin ve zeytinyagi temali miizeler, ziyaretcilere zeytin yetistiriciligi ve zeytinyagi
tiretim siiregleri hakkinda kapsamli bilgiler sunmaktadir. Bu miizelerde, zeytinyagi
tiretiminde kullanilan geleneksel araglar sergilenmekte; iiretim siiregleri ise gorsel
materyaller araciligiyla anlatilmaktadir. Ayrica, miizelerde zeytinyaginin tarihgesini ve
kiiltiirel baglamin1 yansitan kitaplar, belgeler ve gorseller de yer almaktadir. Diinya

genelinde bulunan zeytinyagi miizelerine Tablo 2.6' da yer verilmistir.

Tablo 2.6 Zeytinyag Miizeleri

Ulkeler Zeytinyag1 Miizeleri
Portekiz Museu da Oliveira e do Azeite
Tunus Olive Tree Museum

Olive Culture Museum
Fransa Musée de I’olivier -Nyons

Les vieux moulins
Musée de I’olivier
Ecomusée de I’Olivier
Musée des Civilisations de I’Europe et de la Méditerranée — MuCEM
Olives & Sens — Maison des huiles d’olive et olives de France
La Royére Olive Oil History Museum
Yunanistan Cultural Foundation “Routes of the Olive Tree”
Olive and Greek Oil Museum in Sparta
Museum of Industrial Oil of Lesbos-Mytilene (MBEL)
Olive Press Museum Zante
Eggares Olive Oil Museum
Cyclades Olive Museum
Olive Museum ‘Fabbrica’
Olive and Olive Museum
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Tablo 2.6 nin devamidir

Museo dell” Olivo — Fratelli Carli
Musée de 1’Olivier et de I’Huile — Fondation Lungarotti
Musée de I’huile d’olive de la Sabine
italya Musée de ’Huile d’Olive — Huilerie Cisano del Garda
Musée de ’Huile d’Olive Sant’ Angelo de Graecis
Musée de la Civilisation de I’Olivier
Ispanya Museo del Olivo y del Aceite (Baena)
Museo etnografico de Benalauria
Museo del Aceite de Oliva Castillo de Tabernas
Castro del Rio
Museo Hecoliva
Museo Lagar del Mudo
Museo Hojiblanca
Museo de la Cultura del Olivo
Museo del aceite de la Muela
Almazara de las Laerillas
Les Garrigues (Parque tematico)
Museo del Aceite de Mondrén
Museo Activo del Aceite de Oliva y de la Sostenibilidad Terra Oleum
Fundacion Patrimonio Comunal Olivarero
Red Olearum de Museos del Aceite de Oliva
Centro de Interpretacion Olivar y Aceite Comarca de La Loma
Centro del Olivar de Sierra de Adamuz
Aceite de olivos milenarios -Territorio del Sénia
Hacienda Guzman
Centro de Interpretacion del Olivar 5 elementos

Tiirkiye Oleatrium Zeytin ve Zeytinyagi Miizesi
Sabit Ertilir Zeytinyag1 Miizesi
Adatepe Zeytinyag1 Miizesi
Kostem Zeytinyag1 Miizesi
Ayvalik Zeytinyag1 Miizesi
Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi
Egea Zeytin ve Zeytinyag1 Miizesi
Kaynak: Ceyhun Sezgin, A. & Akbiyuk, T.,2021. & 10C, 2025.

2.6.1.1. Diinyada Zeytinyag1 Miizeleri

Diinyada yer alan zeytinyagi miizelerinden 6n plana ¢ikan miize 6rnekleri bu baslik

altinda detayl1 olarak ele alinmistir.
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2.6.1.1.1. Fransa La Royére Olive Oil History Museum

La Royere’in kurucusu Jean-Pierre Hugues, yaklasik on yil dnce diktigi zeytin agaclartyla
zeytin lretimine baslamis ve ilk olarak kisisel tiiketim amaciyla tiretimini stirdiirmiistiir.
Ancak zamanla, bu iiretimin yalmizca kisisel kullanimin Gtesine gegmesi gerektigini
diisiinerek, yillar boyunca zeytinyagi ile ilgili tiim esya ve makineleri toplamis; bdylece
bir zeytinyag1 miizesi olusturmustur. Ayrica, iklim kosullarindan kaynakli olarak {iziim
baglarindaki hasadin neredeyse iki kat azaldigini gézlemlemesi iizerine, bu miizeyi sarap

tadimlariyla birlestirmistir (La Royere, 2025).

Gorsel 2.2 Fransa La Royere Olive Oil History Museum Gorseli Kaynak: La Royere
2025.

2.6.1.1.2. Yunanistan Eggares Olive Oil Museum

Naxos Adasi’nda yer alan Eggares Olive Press, bolgenin en eski zeytin degirmenlerinden
biri olarak tarihi bir mirasa sahiptir. Eggares Olive Press’teki sergi alani, zeytinyagi
tiretiminde kullanilan orijinal ara¢ ve gerecleri sergileyerek ziyaretgilere bu tarihi siireg
hakkinda detayl bilgiler sunmaktadir. Ziyaretciler, burada diizenlenen iicretsiz turlar ve
kisa sunumlar aracilifiyla ge¢miste kullanilan tiretim yontemlerini 6grenebilmektedir.
Sergi alaninin bitisiginde, zeytin tadimlarinin yapildig1 ve zeytinyagi iiriinlerinin satisa
sunuldugu bir boliim yer almaktadir. Tesisin sundugu agik hava terasi ise, ziyaretgilerin
rahat¢a dinlenebilecegi ve yerel iceceklerin tadini ¢gikarabilecegi bir ortam saglamaktadir

(Eggares Olive Oil Museum, 2025).
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Gorsel 2.3 Eggares Olive Oil Museum Gorseli. Kaynak: Eggares Olive Oil Museum,
2025.

2.6.1.1.3. italya Museo dell’Olivo Carlo Carli

Carlo Carli, uzun yillar boyunca zeytinle ilgili topladig1 objeleri kamuoyuna tanitma
karar1 almig ve bu siire¢ sonunda bir miize kurulmustur. Miizenin sergi projesi 1986
yilinda baslamis, acilis ise 1992 yilmin Mayis ayinda tamamlanarak ziyaretcilere
sunulmustur. Miize, 1993 yilinda “Y1lin Miizesi Ozel Odiilii” nii kazanarak prestijli bir
basariya imza atmistir. Sergi, Akdeniz’in antik ¢aglardaki limanlar1 ve bu rotada yer alan
halklarin tarihsel baglamda petrol ve zeytine verdigi dnemi kesfetme imkani sunacak
sekilde zenginlestirilmistir. Zeytin ve zeytinyag liretiminin Akdeniz bolgesinin kiiltiirel
ve ekonomik yapisindaki rolii vurgulanarak, ziyaretcilere bu stratejik {iirlinlin tarihsel
derinligi hakkinda kapsamli bir bakis agis1 kazandirilmaktadir. Zeytin ve zeytinyagi
miizesi, yalnizca bir kiiltiirel mirasin sergilendigi alan olmanin Gtesine gegerek, Akdeniz
bolgesinin tarihini, kiiltiiriinii ve ticaret yollarin1 anlamada 6nemli bir kaynak haline

gelmlstlr (Museo dell’Olivo Carlo Carli, 2025)

Gorsel 2.4 Museo dell’Olivo Carlo Carli Miizesi Gorseli. Kaynak: Museo dell’Olivo
Carlo Carli, 2025.
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2.6.1.1.4. Yunanistan Olive Museum ‘Fabbrica’

Miize, adanin en eski aile zeytin agaclarindan birine sahip olan Tsarlambas ailesine ait,
19. yiizyildan kalma eski bir zeytinyagi fabrikasinin da iginde bulundugu yapi
kompleksine konumlandirilmistir. Bu yapi, Kiiltiir ve Turizm Bakanlig: tarafindan 1997
yilinda tarihi eser olarak ilan edilmistir. Aileden yadigar kalan bu yapi1, bulundugu alan
icerisinde 8000 metrekarelik bir arazi lizerinde; evler, at ahirlari, zeytinlik ve eski bir
odun firinindan olusan 1200 metrekarelik mimari bir kompleksin pargasi olarak yer
almaktadir. Eski zeytinyagi fabrikasi, 1800’lii yillarin basinda insa edilmis olup, 1970’11
yillarin ortalarina kadar faaliyet gostermistir. Bu yapi, zeytinyaginin kiiltiirel degerini ve
geleneksel iiretim tekniklerini tanitmak amaciyla 2003 yilinda restore edilerek miizeye

dontistiiriilmiistiir (Olive Museum Fabbrica, 2025).

Gorsel 2.5 Olive Museum ‘Fabbrica’ Miizesi Gorseli Kaynak: Olive Museum
‘Fabbrica’, 2025.

2.6.1.1.5. Ispanya Museo De La Cultura Del Olivo

Zeytin Kiiltiirii Miizesi, Baeza’ya sekiz kilometre uzaklikta bulunan Puente del
Obispo’daki Hacienda La Laguna Kompleksi’nin bir pargasidir. 4.000 metrekareyi agkin
bir alana sahip olan bu miize, Ispanya’daki en biiyiik zeytinyagi miizesi olma dzelligini
tasimaktadir. Miizede, zeytinyag {iretiminin ii¢ temel asamasi olan 6giitme, presleme ve
coktlirme-depolama siireclerini gosteren eski zeytinyagi fabrikalarinin modelleri yer
almaktadir. Ziyaretciler, burada diizenlenen {icretsiz turlar ve kisa sunumlar araciligiyla
zeytinyagimin kendine 6zgii 6zelliklerini tanima, faydalarimi degerlendirme ve kalite,
derece, renk gibi niteliklerini belirleyen cesitli yonler hakkinda derinlemesine bilgi
edinebilmektedir. Ayrica, her ¢esitten zeytin agacinin bulundugu bir bahgeye sahip

olmasi sayesinde, farkli zeytin tiirlerini fiziksel olarak tanima imkani da sunulmaktadir.
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En dikkat ¢ekici yapi ise “Zeytinyagi Katedrali” olarak bilinen, 19. yiizyildan kalma bir
mahzendir. Kompleks, ayrica 230 kisilik kapasiteye sahip bir kongre salonuna da ev

sahipligi yapmaktadir. Grup halinde zeytinyag1 tadimlari, degustasyonlar ve zeytincilikle

ilgili ¢esitli etkinlikler diizenlenmektedir (Museo De La Cultura Del Olivo, 2025).

Gorsel 2.6 Museo De La Cultura Del Olivo Miizesi Gorseli Kaynak: Museo De La
Cultura Del Olivo,2025.

2.6.1.1.6. Ispanya Museo del Aceite de Mondrén

Kooperatif, 1967 yilinda Mondrén kéyii icerisinde kurulmustur. Ug y1l sonra, A-7204
karayolu kenarindaki konumuna tasinmistir. Miizede, 20. yilizyilin ortalarina ait eski
degirmen taglari ile sizma zeytinyagi iiretiminde kullanilan hasat ve 6giitme islemlerine
dair ¢esitli aletleri gérmek miimkiindiir. Zeytinyagi liretimi ve ambalajlama faaliyetleri
yiiriiten bu tesis, ayn1 zamanda bir miize koleksiyonuna ve ziyaretgilerin dilerlerse
zeytinyagl fabrikasina ait Urlinleri satin alabilecekleri bir magazaya sahiptir. Giris
ticretsizdir ve tesislerde rehberli turlar diizenlenerek zeytinyaginin iiretim siireci ayrintili
bir sekilde anlatilmaktadir. Ziyaretcilere kapsamli bilgi sunmak amaciyla, farkl
zeytinyag1 tlirlerinin tadimina da yer verilmektedir. Kooperatif; Bin Yillik Zeytin
Agaglar1 Yolu yiiriiyiisii, degirmenci kahvaltilarinin hazirlanmasi, tadimlar ve dnceden
rezervasyon gerektiren ¢esitli etkinlikler gibi farkli tiirde organizasyonlar

diizenlemektedir (Museo del Aceite de Mondron, 2025).
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Gorsel 2.7 Museo del Aceite de Mondron Miizesi Gorseli. Kaynak: Museo del Aceite
de Mondron, 2025.

2.6.1.1.7. Portekiz Museu da Oliveira e do Azeite

Zeytinyag1 Miizesi, zeytin kiiltiiriinii yalnizca sergilemekle sinirli kalmayip, ziyaretcilerin
aktif katilimini saglayacak bicimde egitsel deneyimlere doniistiirmeyi amaglamaktadir.
Bu kapsamda, “Olivia’nin Sihirli Koyii” adli pedagojik alan hayata gegirilmistir. Her yas
grubundan katilimciya hitap edecek sekilde tasarlanan bu yeni boliim hem bilgilendirici
hem de etkilesimli bir yapiya sahiptir. Miize ekibinin yaraticiligr ve siirdiiriilebilirlik
ilkesi dogrultusunda geri doniistiiriilmiis malzemeler kullanilarak olusturulan bu alan,
uzun siiredir planlanan egitici bir vizyonun iiriinii olarak dikkat ¢ekmektedir. Olivia’nin
Sihirli Koyili'nde ziyaretciler, miizenin maskotu Olivia esliginde zeytinyaginin liretim
dongiisiinii tarihsel ve kiiltiirel baglamlariyla birlikte kesfetme firsati bulmaktadir. El isi
etkinlikleri, geleneksel oyunlar ve geg¢misten giiniimiize aktarilan deneyimlerle
desteklenen bu siire¢, cocuklara oldugu kadar yetiskinlere de hitap eden biitiinciil bir
O0grenme ortami1 sunmaktadir. Bu kapsamda, onceden rezervasyonla gerceklestirilen
cesitli tematik atdlye ¢alismalart da yer almaktadir. “Sihirli Zeytinyagi Sabunu Atolyesi”,
“Toz Zeytinyagl Uretimi”, “Lucerna (Antik Roma ya§ lambasi) Yapimi” ve
“Zeytinyagindan Tereyag1 Uretimi” gibi etkinlikler, katilimcilarin zeytinyagim yalnizca
bir gida iirlinii olarak degil, tarih boyunca farkli alanlardaki kullanimlarini

deneyimleyerek 6grenmelerine olanak tanimaktadir (Museu da Oliveira e do Azeite,
2025).
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Gorsel 2.8 Museu da Oliveira e do Azeite Miizesi Gorseli. Kaynak: Museu da Oliveira
e do Azeite, 2025.

2.6.1.2. Turkiye’de Zeytinyag1 Miizeleri

Tiirkiye’de yer alan zeytinyag1 miizelerine (Tablo 6) iliskin bilgiler bu baslik altinda ele

alinmis olup s6z konusu zeytinyag1 miizeleri sirasiyla asagida aciklanmistir;

2.6.1.2.1. Kostem Zeytinyad1 Miizesi

[zmir’in Urla ilgesinde, Uzun Kuyu yerleskesinde konumlanan diinyanin en biiyiik
zeytinyagl miizesi, Tiirkiye’de 6nemli bir kiiltiirel miras alani olarak 6ne ¢ikmaktadir.
2002 yilinda yapimma baglanan miize, 2019 yilinda bir¢gok bolimii tamamlanarak
hizmete agilmistir. Toplamda 20 bin metrekarelik bir alana sahip olan miizenin kapali
alani ise 5.650 metrekaredir. Kostem Zeytinyagr Miizesi, Kostem Kiiltiir, Egitim ve
Miizecilik Vakfi’na ait olup, ayn1 vakif Kostem Organik Ciftligi’ni de isletmektedir.
Miize biinyesinde; zeytinyagi teknolojisi, zeytin ve zeytinyagi kiiltiiriinii tanitan alanlar,
sabun ve hijyen miizesi, dort farkli biiyiikliikte toplanti salonu, modern bir zeytinyagi
fabrikasi, depo, ahsap ve seramik atdlyeleri, cocuk oyun alanlar1 ve beceri gelistirme
salonlar1 yer almaktadir. Ayrica, miize ziyaretgilerine Kostem Organik Zeytin
Ciftligi’nden elde edilen tiriinlerin satisa sunuldugu bir diikkkan da hizmet vermektedir.
Ziyaretgiler, Tiirkiye’ nin tarihsel zeytinyag iiretim tekniklerini ve zeytinden zeytinyagi

iiretimi asamalarin1 gorsellerle anlatan sergileri kesfedebilmektedirler.
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Ziyaret¢i sayisi ay icerisinde degiskenlik gdstermekte olup, genel olarak hafta i¢i yaklagik
100, hafta sonu ise 200 civarinda ziyaret¢i agirlanmaktadir. Ziyaretgilerin sosyo-
demografik oOzelliklerine (yas, meslek, cinsiyet) bakildiginda, her meslek ve yas
grubundan katilim oldugu; ancak agirlikli olarak okul ¢agindaki ¢cocuklarin ve genglerin

ogretmenleri esliginde miizeyi ziyaret ettikleri bilinmektedir (Cavdirli & Gok, 2020).

Gorsel 2.9 Kostem Zeytinyagi Miizesi Gorseli. Kaynak: Kostem Zeytinyagi Miizesi,
2025.

2.6.1.2.2. Adatepe Zeytinyagi Miizesi

Ulkemizin gastronomi temali ilk miizelerinden biri olarak dikkat ¢eken Adatepe
Zeytinyag1 Miizesi, zeytinyag: iiretiminin tarihsel siirecini ve geleneksel yontemlerini
ziyaretgilere detayli bir sekilde sunmaktadir. Miizenin ilk katinda arkeolojik ve etnografik
eserler sergilenmekte, zeytinyagi iiretim stireci geleneksel tekniklerle agiklanmaktadir
(Sahin & Aydin, 2017). Ikinci katta ise zeytincilikte kullanilan geleneksel araglar ve
iiretim teknolojileri yer almaktadir (Giir, 2017). Miizede, eski donemlere ait zeytinyagi
presleri, zeytin toplama aletleri, tasima ve saklama amaciyla kullanilan kaplar gibi gesitli
folklorik 6geler sergilenmektedir. Ayrica, geleneksel yontemlerle zeytinyagi sabunu
yapimini gosteren gorsel sunumlar da bulunmaktadir. Ziyaretgiler, miize diikkanindan
taze zeytin, zeytinyagi, dogal sabunlar, mutfak siislemeleri ve kitaplar satin alabilirken;
ayni zamanda ¢ay, kahve, taze meyve sular1 ve zeytinyagh yemeklerin tadini ¢ikarma
firsatina da sahiptirler (Adatepe, 2024).

Miize, pandemi Oncesinde yillik yaklagik 40.000-50.000 yerli ve yabanci ziyaretgiyi
agirlamaktaydi. Yabanci ziyaretgilerin cogunlugunu Avrupa iilkelerinden gelen turistler
olusturmaktadir. Ayrica, her yil uluslararast bir {iniversitenin miizeyi ziyaret ettigi

bilinmektedir (Lokman, Yarmaci & Giidiil, 2022).
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Gorsel 2.10 Adatepe Zeytinyagi Miizesi Gorseli. Kaynak: Adatepe Zeytinyagi Miizesi,
2025.

2.6.1.2.3. Oleatrium Zeytinyag Miizesi

Aydmn ilinde bulunan ve 3.500 m*’lik alana sahip Oleatrium Zeytinyagr Miizesi,
diinyadaki en biiyiik zeytinyag1 miizelerinden biri olarak dikkat cekmektedir (Yilmaz &
Senel, 2014). Miize, adinm1 Latince olea (zeytin) ve atrium (avlu) kelimelerinden alarak
“zeytin avlusu” anlamina gelmektedir Toplamda on bir salondan olusan miizenin on
salonunda, Roma doneminden giinlimiize kadar uzanan yaklasik 2.500 yillik zeytinyag1
tiretim araglar1 tarihsel sirasiyla sergilenmektedir. Sergilemeler, buharli ve elektrikli
sanayi iriinleri ile desteklenmis olup, zeytinyaginin farkli kullanim alanlar1 eserler ve
canlandirmalar araciligiyla ziyaretgilere aktarilmaktadir. Ayrica miize, hiperrealist
silikon heykeller ve maketlerle gorsel olarak zenginlestirilmistir. Miizenin giris lobisinde
ise zeytinyaglari, hediyelik esyalar ve sarap gibi lirlinlerin satisa sunuldugu bir market yer
almaktadir (Oleatrium, 2024; Yilmaz & Senel, 2014). Miize, 2015 yilinda 14.000; 2016
yilinda 12.000; 2017 yilinda ise 3.000 kisi tarafindan ziyaret edilmistir. 2017 yilinda
turizm sektoriinde yasanan cesitli sikintilar nedeniyle ziyaret¢i sayisinda diisiis
gozlemlenmistir. Ziyaret¢i yogunlugunun yaz doneminde arttifi ve miizeye gelen
ziyaretgilerin  ¢ogunlugunu Avrupa iilkelerinden gelen turistlerin olusturdugu

goriilmektedir (Kiiciikkdmiirler & Cetin, 2019).
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Gorsel 2.11 Oleatrium Zeytinyagi Miizesi Gorseli. Kaynak: Oleatrium Zeytinyagi
Miizesi, 2025.

2.6.1.2.4.Sabit Ertiir (Evren Ertiir) Zeytinyag Miizesi

Zeytinyag: iretim teknolojileri ve ekipmanlarina odaklanan Evren Ertiir Zeytinyag:
Miizesi, ozellikle zeytinyagi iiretiminde kullanilan geleneksel araglari sergileyen bir
mekandir (Sahin & Aydin, 2017; Giir, 2017). Miize; ahsap baski1 kollar1, metal kiskaglar,
doner ¢arklr kiskag, kurutma ipi ve el krikosu gibi zeytinyagi iiretiminde kullanilan tarihi
araglari ziyaretcilere sunmaktadir.

Zeytinyaginin elde edilme siireci, gorsel anlatimlarla ayrintili bir sekilde agiklanmis olup;

miizenin hemen yaninda bir zeytin sikma tesisi de bulunmaktadir (Sabit Ertiir, 2025).

Gorsel 2.12 Sabit Er (Evren Ertﬁr Zeytinagl Miizesi Gorseli Kaynak: Sabit Ertiir
(Evren Ertiir) Zeytinyag1 Miizesi, 2025.

2.6.1.2.5. Ayvalik Zeytinyag Miizesi

Ayvalik Zeytinyagi Miizesi, 1960’11 yillardan 1980’lerin sonlarina kadar faaliyet gosteren
“Vakiflar Zeytinyag1 Fabrikas1” binasinda yer almaktadir.
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Miize, 2012 yilinda donemin Belediye Baskani Hasan Biilent Tiirkdzen tarafindan
acilmistir. Ancak uzun siire kapali kalan miize, 2022 yilinda Ayvalik Belediye Baskani
Mesut Ergin’in onciiliigiinde kapsamli bir yenileme siirecinden gegerek yeniden ziyarete
acilmistir. Zeytinyagi iiretiminin gegmisine 151k tutan miize, tarihsel iiretim siireclerini
gozler Oniline seren pek cok 6ge barindirmaktadir. Zeytin hamuru hazirlamak igin
kullanilan taslar, bigaklar ve tasima araglari; eski donemlere ait presler ve yag ayristirma
makineleri gibi arag gerecler, donemin teknolojisini ve iiretim bi¢imlerini yansitan nemli
orneklerdir. Miize, ziyaretcilere hem ge¢cmise hem de zeytinyagi iiretiminin kiiltiirel
mirasina dair derinlemesine bir bakis sunmaktadir (Tohumcu & Savsa, 2023). Yapi,
sundugu miize deneyiminin yami sira farkli iglevsel alanlarla da ziyaretcilerini
karsilamaktadir. Miizenin dig avlusunda zeytinyagi ve sabun iiretiminde kullanilan tarihi
araglar ve makineler agik alanda sergilenmektedir. Giris boliimiinde ise ziyaretgilerin
rahatga vakit gegirebilecegi bir kiitliphane, oturma alanlar1 ve danigsma noktasi yer
almaktadir. Bu diizenlemeler hem bilgilendirici hem de konforlu bir deneyim sunarak
ziyaretgilere miizeyi daha verimli ve keyifli bir sekilde kesfetme imkéani1 tanimaktadir

(Aytag, 2024). Miizenin su anda gegici olarak kapali oldugu goriilmektedir.

Gorsel 2.13 Ayvalik Zeytinyag1 Miizesi Gorseli. Kaynak: Cekiil Vakfi, 2025.
2.6.1.2.6. EGEA Zeytin ve Zeytinyag Miizesi

Manisa’nin Akhisar ilgesinde bulunan Egea Zeytin ve Zeytinyagi Miizesi, tarihi bir
binada yer almaktadir. 1900’1l yillarin basinda Bulgar ustalar tarafindan insa edilen bu
yapi, bir donem kasaplar tarafindan kullanilmistir. O dénemde buzdolab1 bulunmadigi
icin, etlerin serin kalmasini saglamak amaciyla bina hava dolasimini artiracak sekilde
tasarlanmustir.

Kasaplar, kendilerine ait 6zel boliimlerde et kesimi yaparak, tlriinlerini taze tutabilmek

i¢in satiglarimi bu alanlarda gerceklestirmistir. Ilcenin gelisimiyle birlikte kesimhane sehir
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disina taginmisg, binanin kullanimi ise farkli meslek gruplarina ge¢mistir. 2011 yilinda
Akhisar Belediyesi tarafindan, Izmir 2 No’lu Kiiltiir ve Tabiat Varliklarim1 Koruma
Kurulu’ndan alinan izinle yapi1 restore edilmis; giiniimiizde restoran, aligveris alani ve

zeytin temal1 bir miize olarak hizmet vermeye baslamistir (Akhisar Belediyesi, 2025).

Gorsel 2.14 EGEA Zeytin ve Zeytinyag1 Miizesi. Kaynak: Akhisar Belediyesi, 2025.

2.6.1.2.7. Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi (Altinozii Tokach Zeytin Miizesi)

Hatay ilimizin Altindzii ilgesinde yer alan Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi, 300 yillik
bir zeytinyag1 sitkma atdlyesinin 10 ay siiren restorasyon ¢alismalarinin ardindan, 2017
yilinda miize haline getirilmistir. Miizede, Anadolu’da zeytin agacinin tarihsel seriiveni

gorsel ve yazili materyallerle ziyaretcilere aktarilmaktadir (Altindzi Belediyesi, 2025).

Gorsel 2.15 Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi. Kaynak: Altindzii Belediyesi, 2025.
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3. YONTEM

Bu bdliimde arastirmanin amaci, kapsam, veri toplama yontemi, alan se¢im siireci, veri

toplama siireci, analizler ve sinirliklara iligkin bilgilere yer verilmistir.

3.1. Cahsmanin Amaci ve Kapsami

Caligmanin amaci, zeytinyagl turizmi kapsaminda ele alinan zeytinyagi miizelerinin
Tiirkiye’deki mevcut durumunun ortaya konulmasini saglamaktir. Bu kapsamda,
miizelerin ziyaretci profili, sergilenen eserleri ve odaklanilan kiiltiirel miras unsurlar1 gibi
konularda bilgi toplanarak zeytinyagi turizmine iliskin ¢ikarimlarda bulunulmustur. Bu
dogrultuda, Tiirkiye’deki durumu analiz edebilmek ve bir yol haritas1 olusturabilmek
amaciyla Ispanya ile karsilastirma yapilmistir. Zeytinyagi miizesi sayis1 bakimindan
diinyada en fazla miizeye sahip iilke olmasinin yan1 sira, zeytinyagi tiretiminde en biiytik
hacme sahip olan Ispanya (International Olive Council, 2025) karsilastirmali olarak ele

alinmis ve Tiirkiye’de zeytinyag: turizmine yonelik oneriler gelistirilmistir

3.2. Arastirmanin Veri Toplama Yontemi

Arastirmanin veri toplama silirecinde, nitel tekniklerden goriisme yontemi ile igerik
analizi teknigi birlikte kullanilmistir. Tiirkiye’deki zeytinyagi miizelerinin yetkilileriyle
on gortismeler gergeklestirilmis olup katilimcilarin Google Form iizerinden ¢alismaya
dahil olmak istediklerini belirtmeleri {izerine goriismeler ¢evrim i¢i olarak yapilmistir.
Goriisme formu, Tohumcu & Savsa (2023), Bozagc1r & Celik (2021), Cetin &
Kiiciikkomiirler (2018), Sahin & Aydin (2021), Aydinli & Bulut Solak (2023) ve Cavdirh
& Adan GOk (2020) gibi calismalardan yararlanilarak hazirlanmistir. S6z konusu
goriisme sorulari, Sinop Universitesi Rektorliigii Insan Arastirmalar1 Etik Kurulu’nun 9
May1s 2025 tarihli ve 2025/268 sayili karari ile etik onay almistir.

Ispanya’da yer alan miizelerde veri toplama siirecinde 6n goriismeler e-posta yoluyla
yaptlmak istenmis ve bu dogrultuda 20 zeytinyagi miizesinin e-posta adresleri
toplanmistir. E-posta adreslerine ulasilan 16 miizeye, ¢alismaya katilim daveti ingilizce
ve Ispanyolca olarak hazirlanmis olup gériisme formunun gevirisi yapilarak Google Form
baglantis1 e-postaya eklenmistir. Ancak iki kez e-posta gonderilmesine ragmen
miizelerden geri doniis alinamamistir. Katilimeilarin goniilliiliik esasina gore ¢alismaya

dahil edilmesi nedeniyle, ispanya’daki miizelerle ilgili veriler igerik analizi yontemiyle
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elde edilmistir. Bu kapsamda, ilgili miizelerin kurumsal internet siteleri incelenerek,

yetkililere yoneltilmesi planlanan sorulara karsilik gelen bilgiler toplanmugtur.

3.3. Arastirmanin Alan Secim Siireci

Arastirma alanmin se¢im siirecinde, Tiirkiye’de yer alan zeytinyag1 miizeleri ile ispanya
tercih edilmistir. Ciinkii Ispanya, diinyada en fazla zeytinyag miizesine sahip olmasinin
yani stra, zeytinyagi liretiminde en biiyiik hacme sahip iilke olmasi1 nedeniyle aragtirma

kapsamina dahil edilmistir (International Olive Council, 2025).

3.4. Arastirmanin Veri Toplama Siireci

Arastirmanin evrenini, Akdeniz iilkelerinde yer alan zeytinyagi miizeleri olusturmaktadir.
Arastirma 6rneklemini ise Akdeniz iilkeleri arasinda yer alan Tiirkiye ve Ispanya’daki
zeytinyagl miizeleri olusturmaktadir. Tiirkiye’de 7 adet zeytinyagi miizesi tespit edilmis
olup, bir miizenin kalic1 olarak kapali olmasi ve bir miizenin ¢alismaya katilim gostermek
istememesi nedeniyle 2 miize kapsam dis1 birakilmis; boylece 5 adet zeytinyagi miizesi
ile aragtirmaya devam edilmistir. Gortisme sorulari, katilimcilara ilgili resmi web
sitelerinde yer alan elektronik posta adresleri araciligiyla iletilmis ve 5 katilimci ile veri
toplama siireci tamamlanmistir. Miizelerde gorev yapan diger kisilerin de ¢alismaya dahil
edilmesi talep edilmis olsa da her miizeden yalnizca bir yetkili kisi goriigmeye katilim

saglamustir.

Ispanya’da yer alan 20 adet zeytinyagi miizesinden birinin kalict olarak kapali olmasi ve
lic miizenin resmi web sitesinin olmamasi ya da ulagilamamas: nedeniyle kalan 16
miizeye, resmi web sitelerinde yer alan elektronik posta adresleri araciligiyla goriisme
sorular1 Ingilizce ve Ispanyolca olmak iizere iki dilde iletilmistir. Arastirmanimn veri
toplama siireci, 15 Mayis 2025 tarihinde baglamis ve 1 Eyliil 2025 tarihinde sona ermistir.
Bu siire zarfinda iki kez gonderilen goriisme sorularina herhangi bir yanit alinamamasi
lizerine, 16 miizenin resmi web sitesi, goriisme kapsaminda yer alan sorulara gore
incelenmistir. Bu baglamda, yedi miizenin resmi web sitesinde yeterli bilgi bulunmamasi
nedeniyle 9 adet zeytinyag1 miizesi ile veri toplama siireci devam ettirilmistir. Goriisme
formatinda yer alan sorularin yanitlari, miizelerin resmi web sitelerinde aranarak igerik

analizi yontemiyle toplanmistir.
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3.5. Arastirmanin Analizleri

Arastirma kapsaminda elde edilen veriler, tematik analiz yontemiyle degerlendirilmistir.
Her soru bashigt kendi i¢inde simiflandirilarak anahtar kelimeler belirlenmis ve
tekrarlayan anlam oOriintiileri (temalar) sistematik olarak incelenmistir. Olusturulan
temalardan anlamli sonuglar ¢ikarabilmek amaciyla elde edilen veriler, ylizde oranlar
hesaplanarak ve tablolastirilarak anlamli hale getirilmistir. Ayrica, dogrudan ifadelerin
kullanilmastyla ¢ikarimlar elde edilmesine olanak saglayan betimsel analiz yontemi de

kullanilarak analizler gergeklestirilmistir.
3.6. Arastirma Sorular

Hipotez icermeyen tez calismalarinda, arastirma sorularinin kuramsal temellere dayali
bicimde yapilandirilmasi, arastirmanin yoniinii belirlemede ve veri toplama siirecinin
sistematik bi¢cimde yiiriitiilmesinde kritik rol oynamaktadir. Arslan (2022) gecerli bir
aragtirma sorusunun, aragtirma deseninin saglamligi ve elde edilen verilerin anlamlilig1
acisindan yeterli oldugunu ifade ederken Becerir (2024) bilimsel bilgi iiretiminde
sorularin islevsel, acik ve Olgiilebilir olmasinin hipotez varligindan bagimsiz olarak

gecerliligi destekledigini vurgulamaktadir. Bu kapsamda arastirma sorulari su sekildedir;

- Zeytinyag turizmi kapsaminda sergilenen eserler gastronomik agidan yeterli

diizeyde midir?

- Zeytinyag turizmi kapsaminda ziyaret eden turistlerin demografik ozellikleri

belirli bir hedef kitle 6zelliklerini niteleyecek diizeyde midir?

- Zeytinyag turizmi kapsaminda miizeler bolgesel turlara dahil edilmis durumda

midir?
- Zeytinyagi turizmi kapsaminda tanitim yeterli diizeyde midir?

- Zeytinyag turizmi kapsaminda satig Uriinleri miize kiiltiirii destekleyecek

diizeyde midir?
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4. BULGULAR

Bu boliimde, ¢alismada toplanan verilerin analiz edilmesiyle elde edilen bulgulara yer
verilmigtir.

4.1. Tiirkiye’de Yer Alan Zeytinyag Miizelerine Iliskin Bulgular

Tiirkiye’de yer alan zeytinyagi miizeleri ile gériisiilmiis olup ¢alismaya dahil edilen bes

zeytinyagl miizesi ve miizelerin bulundugu iller su sekilde siralanmustir;

Tablo 4.1 Tirkiye’de Yer Alan Zeytinyagi Miizelerinden Calismaya Dahil Edilen
Miizeler Listesi

Zeytinyag Miizesi il
Sabit Ertiir Zeytinyag1 Miizesi Balikesir
Adatepe Zeytinyag1 Miizesi (Canakkale
Kostem Zeytinyagi Miizesi [zmir
Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi Hatay
Oleatrium Zeytinyag1 Miizesi Aydin

Tiirkiye’de yer alan zeytinyagi miizelerinden ¢aligmaya goniillii olarak katilmak isteyen
bes miize olmustur. Bu miizelerden ise birer kisi goriismelere katilim saglamak istemistir.
S6z konusu katilimeilarm olugturmus oldugu demografik veriler Tablo 4.2°de belirtildigi
gibidir.

Tablo 4.2 Katilimcilarm Demografik Ozellikleri

Demografik Ozellikler Say1 (n) Yiizde (%)
Cinsiyet Kadin 3 60
Erkek 2 40
Yas 31-40 2 40
41-50 2 40
51-65 1 20
Unvan Miize Direktorii 2 40
Miize Sorumlusu 1 20
Miize Sahibi 1 20
Muhasebe Sorumlusu 1 20
Calisma Siiresi (Yil) 1 ay-Syil 2 40
6-10 1 20
11-15 1 20
16-20 1 20
Egitim Lisans 2 40
Lisansiistii 1 20
Onlisans 1 20
Ortaokul 1 20
Toplam 5 100
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Arastirmaya katilan miize gorevlilerinin %60°1 kadin, %40°1 ise erkektir. Katilimcilarin
%80’1 31-50 yas araligindadir. Ayrica gorevlilerin %40°1 miize direktorii olarak gorev
yapmaktadir. Bunun disinda miize sorumlusu, miize sahibi gibi farkli unvanlara sahip
kisiler de calismaya dahil edilmistir. Katilimcilarin %40°1 lisans diizeyinde egitim
seviyesine sahiptir. Bu kisilerin ilgili miizelerde gorev yapma siireleri incelendiginde,

%40’ min 5 yildan daha az siiredir ¢alistig1 sonucuna ulasilmistir.

- ‘Miizede calisan kac kisi bulunmaktadir?’ sorusuna katilimcilar tarafindan
verilen yanitlar degiskenlik gostermektedir. Bu baglamda, soruya verilen yanitlar

asagidaki sekilde 6zetlenmistir.

Kostem Zeytinyagi Miizesi'nde 12, Adatepe Zeytinyagi Miizesi’nde 6, Oleatrium
Zeytinyag1 Miizesi’nde 3, Sabit Ertiir (Evren Ertiir) Zeytinyag1 Miizesi’'nde 2 ve Hatay
Zeytin Yetistiriciligi Miizesi (Altinézii Tokagli Zeytin Miizesi)’nde 1 ¢alisan
bulunmaktadir. Oleatrium Zeytinyagt Miizesi’nin bir ¢iftlik konumunda olmasi
nedeniyle, donemsel ihtiyaclara bagli olarak farkli birimlerle kolektif calismalar

yiirlitiildigli beyan edilmistir.

- ‘Miizenin kurulus amact nedir?’ sorusuna katilimcilarin yanit verirken
kullandiklart anahtar kelimeler temalandirilmig ve asagidaki sekilde

tablolastirilmistir.

Tablo 4.3 Tiirkiye’deki Miizelerin Kurulus Amaglarina Iliskin Bulgular

Miizelerin Kurulus Amaclari Say1 (n) | Yiizde (%)
Zeytin ve zeytinyagi kiiltiiriind tanitmak ve tiiketimi arttirmak 2 40
Turistik amagli kullanim 1 20
Zeytin ve zeytinyagi tarihini korumak 1 20
Zeytin ve zeytinyagini gelecege aktarmak 1 20
Toplam 5 100

Arastirmaya katilan miize gorevlilerinin verdikleri yanitlara gére zeytinyagi miizelerinin
kurulus amacit %40 oraninda zeytin ve zeytinyag: kiiltiiriinii tanitmak ve tliketimi
arttirmaktir. Bunu %20 oranlarinda turistik amagli kullanim, zeytin ve zeytinyagi tarihini

korumak, zeytin ve zeytinyagini gelecege aktarmak amaclari takip etmektedir.

‘Miizede hangi boliimler yer almaktadir?’ sorusuna iliskin elde edilen yanitlar tablo

halinde diizenlenmis ve asagida sunulmustur. (Bknz. Tablo 4.4);
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Tablo 4.4 Tiirkiye’deki Miizelerin Boliim Igeriklerine iliskin Bulgular

Miizeler/ Boliim Restoran/ | Egitim . < Miize
Icerikleri Kafe Sflonu Atolye | Magaza | Bahce Binasi Toplam
Sabit Ertiir v 1
Zeytinyag1 Miizesi
Adatepe Zeytinyagi

. . A 3
Miizesi
Kostem Zeytinyagi N | 6
Miizesi
Hatay Zeytin 1
Yetistiriciligi Miizesi
Oleatrium y 4
Zeytinyag1 Miizesi
Toplam 3 1 1 3 2 5 15

Miize boliimlerinin igerikleri incelendiginde, miize binasina ek olarak restoran/kafe ve
magaza gibi destekleyici alanlarin da bulundugu tespit edilmistir. Igerik cesitliligi
acisindan en fazla boliim, Kdstem Zeytinyagi Miizesi’'nde yer almakta olup; bu miizeyi

sirastyla Oleatrium Zeytinyag1 Miizesi ve Adatepe Zeytinyag1 Miizesi izlemektedir.

- ‘Miizedeki eser ¢esitliligi ve tarihlendigi donemlere iligkin bilgi verir misiniz?’ sorusuna
miize yetkilileri tarafindan verilen cevaplar tablo haline getirilmis ve asagida
sunulmustur. (Bknz. Tablo 4.5);

Tablo 4.5 Tiirkiye’deki Miizelerin Eser Cesitliligi

Miizelerdeki Eser Cesitliligi Say1 (n) Yiizde (%)
Degirmen 3 13,0
Amfora 3 13,0
Mengene 3 13,0
Yag Presi 3 13,0
Buhar giicii ile ¢aligan sistemler 2 8,6
Zeytin toplama aletleri 2 8,6
Roma Hamami mimari kesitleri 1 4.4
Gozyasi siseleri 1 4.4
Sabun imal malzemeleri 1 4.4
Yag Filtresi 1 4,4
Hidrolik Pompa 1 4,4
Sarap Presi 1 4,4
Kandil 1 4.4
Toplam 23 100

Arastirmaya katilan miizelerde 23 farkli eser grubu oldugu tespit edilmis olup bu

tirtinlerin %13 oranlar1 ile degirmen, amfora, mengene ve yag presi oldugu sonucuna
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ulagilmistir. Bunlar1 %8,6 oranlar ile buhar giicii ile ¢alisan sistemler ve zeytin toplamak
i¢in kullanilan aletler eser yogunlugu olan unsurlar takip etmektedir. Ayrica buhar giicii
ile calisan sistemler, gdzyasi siseleri, sabun imalat malzemeleri gibi farkli eserlerin de
miizelerde sergilendigi goriilmektedir.

Eserlerin tarihlendigi donemlere iliskin elde edilen verilere gore, Hatay Zeytin
Yetistiriciligi Miizesi (Altindzii Tokagli Zeytin Miizesi) yapisal olarak yaklasik 900 y1illik
bir gegmise sahiptir. Kostem Zeytinyagi Miizesi’nde yer alan eserlerin ise 19. yiizyila
tarihlendigi belirtilmistir. Katilimcilardan elde edilen veriler dogrultusunda, miize
koleksiyonlarina dahil edilen eserlerin temin siireglerinde ii¢ temel kaynak One
¢ikmaktadir. Bunlarin basinda, eserlerin biiyiilk c¢ogunlugunun ¢evre yerlesim
birimlerinden saglandigi goriilmektedir. Bunun yani sira, belirli bir kismi bireysel
bagislar yoluyla miizelere kazandirilmakta; daha diisiik oranlarda ise aile yadigari
niteligindeki eserlerin miize envanterine dahil edildigi tespit edilmistir.

Bunlara ek olarak miizelerin ziyaret donemlerine iliskin inceleme yapilmis olup elde

edilen veriler Tablo 4.6 ‘daki gibi kategorize edilmistir:

Tablo 4.6 Tiirkiye’deki Miize Ziyaret Dénemlerine Iliskin Bulgular

Miize Ziyaret Donemlerine Iliskin Say1 (n) Yiizde (%)
Bulgular

IIkbahar 4 30,77
Sonbahar 4 30,77
Yaz 3 23,08
Kis 2 15,38
Toplam 13 100

Katilimcilardan elde edilen verilere gore zeytinyagi miizeleri tiim mevsimlerde ziyaretci
almaktadir. Miizeler en fazla ilkbahar ve sonbahar doneminde ziyaret¢i almakta olup
bunu yaz donemi takip etmektedir. En az ziyaret edilen dénem ise kis mevsimi olarak

tespit edilmistir.

‘Miizeye yilda kag ziyaretgi gelmektedir? Ziyaretgilerin sosyo-demografik ozellikleri
nelerdir?’ sorusuna vermis olduklari cevaplarin degiskenlik gdstermesinden dolayi

asagidaki hali ile 6zetlenmistir.

Sabit Ertlir (Evren Ertiir) Zeytinyagi Miizesi ziyaret¢ilerinin genellikle yurtdisindan gelen

misafirler ve okul gezileri ile gelen kisiler oldugu belirtilmistir.
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Adatepe Zeytinyag1 Miizesi yerli ve yabanci ziyaretgilerinin bir y1l boyunca 23.000 kisi
oldugu belirtilmis olup, Kdstem Zeytinyag1 Miizesi ve Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi
/Altinozi Tokagli Zeytin Miizesi’nin almis oldugu ziyaretgi sayisinin 10.000 kisi oldugu,
Oleatrium Zeytinyag1 Miizesi’nin ise yerli ve yabanci ziyaretcilerinin 5.000 civarinda

oldugunu beyan etmistir.

‘Miizenin bir béliimiinde ziyaret¢ilerin tiiketebilecegi tiriinler mevcut mudur?’ sorusuna

vermis olduklar1 cevaplar asagida 6zetlenmistir.

Katilimeilar, %66,67 oraninda miize igerisinde misafirlerin {iriin satin alabilecekleri bir
magaza bulundugunu, %33,33 oraninda ise zeytinyagi tadimlarinin yapilabilecegi bir
alanin mevcut oldugunu belirtmektedir. Magazalarda yer alan {iriinler ile ilgili bulgular

Tablo 4.7’ de yer alan hali ile siniflandirilmastir:

Tablo 4.7 Tiirkiye’deki Miize i¢i Magazalarda Yer Alan Uriinlere iliskin Bulgular

Miize ici Magazalarda Yer Alan Say1 (n) Yiizde (%)
Uriinlere iliskin Bulgular
Zeytin 2 25
Zeytinyagi 2 25
Sabun 1 12,5
Kozmetik iiriinler 1 12,5
Sirke 1 12,5
Sarap 1 12,5
Toplam 8 100

Miizelerde yer alan magazalarda, ziyaretcilerin satin alabilecegi iiriinler arasinda en fazla
yer tutanlar zeytin ve zeytinyagidir. Bunun yam sira, zeytinyagli sabunlar, zeytinyagi
iceren kozmetik {liriinler, sirke ve sarap gibi cesitli iirlinler de satisa sunulmaktadir.
Ozellikle Oleatrium Zeytinyag:i Miizesi biinyesindeki ciftlikte gerceklestirilen organik
tarim faaliyetleri sonucunda elde edilen ve miize temasiyla uyumlu iriinlerin, miize
magazasinda satisa sunuldugu belirtilmektedir. Bu {irtinler arasinda, ulusal ve uluslararasi

odiiller kazanmig zeytinyaglarinin da yer aldig1 ifade edilmistir.
- ‘Miizeniz hangi yoniiyle turistler tarafindan bilinmekte ve tercih edilmektedir?”’

sorusu katilimcilara yoneltilmis olup elde edilen cevaplar asagidaki hali ile

Ozetlenmistir.
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Zeytinyag1 miizeleri, %55,56 oraninda kiiltiirel deger tasidiklar1 gerekgesiyle tercih
edilmektedir. Bu orani, %33,33 ile tarihi degerler ve %11,11 ile ulasimin kolaylig1

izlemektedir.

- ‘Miizenin tamitilmasi ve turizme a¢ilmasi icin ulusal ve uluslararasi alanda ne tiir
faaliyetler yiiriitiilmektedir? Miize tur sirketlerinin gezi programina dahil mi?’

sorusuna vermis olduklar1 cevaplar agagidaki hali ile ifade edilmistir.
(K1) Sabit Ertiir Zeytinyagr Miizesi: ‘Herhangi bir faaliyet s6z konusu degil.’

(K2) Adatepe Zeytinyagi Miizesi: ‘Kazdaglart kiiltiir turu yapan tur programlarinda

bulunmaktayiz.’
(K3) Kdstem Zeytinyagr Miizesi: ‘Herhangi bir faaliyet soz konusu degil.’

(K4) Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi: ‘Evet dahil ama maalesef Hatay depreminden

sonra Hatay ilinde turizm sektorii ¢ok azalmistir.’

(K5) Oleatrium Zeytinyag: Miizesi: ‘Miizemiz tur sirketlerinin ézellikle Kusadasi Port'a
gelen cruise gemi miisterilerinin gezi programlarinda yer almaktadir. Ayrica farkh
sehirlerden de ogrenci gruplarimiz gelmektedir. Cok cesitli kanallardan beslenen bir
miize oldugumuz icin ornegin tarim turizmi gibi farkli kategorilerde de miizemiz

animaktadir.’

llgili ifadeler dogrultusunda; Katilimeir 1 ve Katilmeci 3 herhangi bir faaliyetin
bulunmadigint belirtmistir. Katilimer 4 ise faaliyetin mevcut oldugunu, ancak Hatay
depremi sonrasinda katilmin belirgin sekilde azaldigini ifade etmistir. Ote yandan,
Katilimer 2 Kazdaglar: kiiltiir turlarina dikkat ¢ekmis, Katilimcr 5 ise cruise (gemi)

turizmi kapsaminda gelen misafirlere vurgu yapmaistir.
4.2. ispanya’da Bulunan Miizelere iliskin Bulgular

Ispanya zeytinyagi miizeleri igerisinden internet sitesinde veri doygunlugu olan 9 miize

calismaya dahil edilmis olup internet siteleri ile Tablo 4.8’ de sunulmustur;
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Tablo 4.8 Ispanya’da Yer Alan Zeytinyag: Miizelerinden Calismaya Dahil Edilen

Miizeler Listesi

Miizeler Internet Sitesi

Museo del Olivo y del Aceite (Baena) https://www.baena.es/
Museo etnografico de Benalauria https://en.andalucia.org/
Museo Hecoliva https://hecoliva.es/museo/
Museo Hojiblanca https://www.malaga.es/en/laprovincia
Almazara de las Laerillas https://almazaralaerilla.es/
Museo Activo del Aceite de Olivay de la https://www.terraoleum.es/
Sostenibilidad Terra Oleum

Hacienda Guzmén https://haciendaguzman.com/
Centro de Interpretacion del Olivar 5 https://lapontezuela.com/
elementos

Centro del Olivar de Sierra de Adamuz https://turismoadamuz.es/

- 9 adet zeytinyag1 miizesinin internet siteleri incelenmis olup “miizelerin kurulus

amaglart’na iligkin elde edilen bulgular Tablo 4.9 ’de belirtilmistir.

Tablo 4.9 Ispanya’daki Miizelerin Kurulus Amaglarina iliskin Bulgular

Miizelerin Kurulus Amaclarma iliskin Say1 (n) Yiizde (%)
Bulgular

Zeytin ve zeytinyag kiiltiirtinii tanitmak 6 40
Zeytin ve zeytinyagini gelecege aktarmak 4 26,6
Zeytin ve zeytinyad1 konusunda bilinglendirme 3 20
saglamak

Turistik amagli kullanim 1 6,7
Zeytin ve zeytinyagi tarihini korumak 1 6,7
Toplam 15 100

Zeytinyagi miizelerinin internet siteleri incelendiginde %40 oraninda zeytin ve zeytinyagi
kiiltliriinii tanitmak amacinin 6n planda oldugu goriilmektedir. Bunu %26,6 oraninda
zeytin ve zeytinyagini gelecege aktarmak, %20 oraninda zeytin ve zeytinyagi konusunda
bilin¢lendirme saglamak, %6,7 oranlarinda turistik amach kullanim ve zeytin ve

zeytinyag tarihini korumak amaglarinin takip ettigi sonucuna ulasilmistir.
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‘Miizede hangi béliimler yer almaktadir?’ sorusu igin elde edilen veriler asagidaki
tabloda sunulmustur. (Bknz. Tablo 4.10);

Tablo 4.10 ispanya’daki Miizelerin Boliim Iceriklerine iliskin Bulgular

Miizeler/
Béliim
iceriklerine
Mliskin
Bulgular

Kiitiiphane

Restoran

Atblye

Egitim
Sinifi

Tadimm
Alam

Miize
Binasi

Maga
za

Topla

Museo del
Olivo y del
Aceite (Baena)

Museo
etnografico de
Benalauria

Museo
Hecoliva

Museo
Hojiblanca

Almazara de
las Laerillas

Museo Activo
del Aceite de
Olivay de la
Sostenibilidad
Terra Oleum

Hacienda
Guzman

Centro de
Interpretacion
del Olivar 5
elementos

Centro del
Olivar de Sierra
de Adamuz

Toplam

23

Miize igerisinde yer alan boliim igeriklerine ait en yogun bulgular, Museo del Olivo y del

Aceite (Baena) ve Museo Activo del Aceite de Oliva y de la Sostenibilidad Terra Oleum

icerisinde yer almaktadir. Hacienda Guzman’nin resmi web sitesi i¢erisinde yer alan miize

semasinda 13 boliim yer almaktadir fakat boliim detaylar1 ile ilgili herhangi bir bilgiye

ulasilamamistir. Bu sebep ile sadece miize binasi olarak analize eklenmistir. Verileri

takiben Museo Hojiblanca ve Centro del Olivar de Sierra de Adamuz Miizesi yer
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almaktadir. Bu verilere ek olarak %16,6 oraninda ise miize igerisinde rehberli turlarin
gerceklestigi ve Centro de Interpretacion del Olivar 5 elementos miizesi igerisinde yer
alan magazada kremler, losyonlar, temizleyiciler, sa¢ f{iriinleri, sabunlar, banyo
rtinlerinin satilmaktadir. Almazara de las Laerillas miizesinde ise iiretimi yapilan
zeytinyaglarint misafirlerin satin alabilecegi bir alanin mevcut oldugu sonucuna

ulasilmistir.

‘Miizedeki eser cesitliligi ve tarihlendigi donemlere iliskin bilgi’ toplama amacina
yonelik olarak miize boliimlerinde yer alan eser gesitliligi Tablo 4.11 ’deki gibi

siniflandirilmastir;

Tablo 4.11 Ispanya’daki Miizelerin Eser Cesitliligi

Miizelerdeki Eser Cesitliligi Say1 (n) Yiizde (%)
Yag presi 8 25,81
Degirmen 6 19,35
Tarim aletleri 3 9,68
Yag amforasi 3 9,68
Degirmen tast 2 6,41
Hidrolik pompa 1 3,23
Uziim presi 1 3,23
Harman makinesi 1 3,23
Hidrolik pres 1 3,23
Sarap presi 1 3,23
Kazan 1 3,23
Kandil 1 3,23
Bant degirmen 1 3,23
Kullanilan aletler (ip,¢ivi vb) 1 3,23
Toplam 31 100

Zeytinyag1 miizelerin igerisinde en ¢ok (%25,81) yag presi {iriinii bulunmaktadir. Bunu
%19,35 oraninda degirmenler, %9,68 oraninda ise tarim aletleri ve yag amforalari takip
etmektedir. Ayrica degirmen tasi, hidrolik pompa, liziim presi, harman makinesi, hidrolik
pres, sarap presi, kazan, kandil, bant degirmen ve zeytinyag iiretiminde kullanilan aletler
gibi birgok eserin miize sergi alanlarinda yer aldigi sonucuna ulasilmistir. S6z konusu
eserlerin tarihlendirme verilerine bakildiginda ise; Museo del Olivo y del Aceite (Baena)
miizesi igin eserlerin ortalama olarak 19. Yiizyila, Museo Hecoliva miizesi i¢in 17.
Yiizyilin sonu 18. Yiizyilin baslarina ve Hacienda Guzman miizesi igin ise 15. yiizyila

tarihlendigi goriilmektedir.
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- ‘Miizenin tamtilmasi ve turizme acilmast icin ulusal ve uluslararasi alanda ne tiir
faaliyetler yiiriitiilmektedir? Miize tur sirketlerinin gezi programina dahil mi?’ sorusuna
yonelik olarak zeytinyagi miizelerinin internet sitelerinden elde edilen bulgular
asagidaki gibidir;

Tablo 4.12 ispanya’daki Miizelerin Uluslararas1 Platformlarda Yapilan Faaliyetlere
[liskin Bulgular

Uluslararasi Platformlarda Yapilan Say1 (n) Yiizde (%)
Faaliyetlere Iliskin Bulgular

Turlar 3 37,5
Yarisma 2 25
Konferans 1 12,5
Forum 1 12,5
Egitim 1 12,5
Toplam 8 100

Miizeler incelendiginde uluslararasit platformlarda %37,5 oraninda miize turlar
uygulandigr goriilmektedir. Bunu %25 oraninda yarismalar, %12,5 oraninda ise

konferans, egitim ve forumlar takip etmektedir.
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5. SONUC VE ONERILER

Bu c¢alismada, Tiirkiye ve Ispanya’daki zeytinyagi miizeleri; kurulus amaglari, eser
koleksiyonlar1 ve turizmle olan iligkileri agisindan karsilastirmali olarak analiz edilmis,
Tiirkiye’deki zeytinyagi miizeciliginde mevcut durumun ortaya konmasi amaglanmastir.
Tirkiye’de gorlismeye katilan miize gorevlilerinin yanitlart dogrultusunda, katilimeilarin
cogunlugunun kadin ve 31-50 yas araliginda oldugu, lisans diizeyinde egitim seviyesine
sahip olduklar1 ve gorev siirelerinin 5 yildan az oldugu tespit edilmistir.

Tiirkiye ve Ispanya’da yer alan zeytinyag1 miizelerinin kurulus amaglar1 incelendiginde,
bliyiik oranda zeytinyagi kiiltliriinii tanitma amacinin 6n planda oldugu goriilmektedir.
Bu bulgu; Sandikeci, Mutlu & Mutlu (2019b), Savaskan (2021) ile Kii¢likkomiirler &
Cetin (2018) tarafindan yapilan ¢alismalar1 destekler niteliktedir. Ayrica, Tiirkiye’deki
miizelerde zeytinyag tiiketimini artirma amaci &ne cikarken, Ispanya’daki miizelerde
zeytinyagi kiiltiiriiniin gelecek nesillere aktarilmasi dncelikli hedef olarak belirlenmistir.
Miizelerde ¢alisan personel sayilar1 incelendiginde, en fazla calisana Kdstem Zeytinyagi
Miizesi’nin sahip oldugu tespit edilmistir. Buna ek olarak, Oleatrium Zeytinyagi
Miizesi’nin ¢iftlik konumunda olmasi nedeniyle donemsel ihtiyaglara bagli olarak farkli
birimlerle kolektif calismalar yiriitiildiigii beyan edilmistir.

Miizelerde yer alan béliimler incelendiginde, Tiirkiye ve Ispanya’daki miizelerin ana
miize binasina ek olarak restoran/kafe ve magaza bdliimleriyle 6n plana ¢iktig
goriilmektedir. Bu durum, zeytinyagi miizeciliginde satis imkaninin tercih edilen bir
uygulama oldugunu gostermektedir. Tiirkiye’de Kostem Zeytinyagi Miizesi; restoran,
egitim salonu, atdlye, magaza ve bahge boliimleriyle en fazla boliime sahip miize olarak
dikkat ¢ekmektedir. Ispanya’da ise Museo del Olivo y del Aceite (Baena) ile Museo
Activo del Aceite de Oliva y de 1a Sostenibilidad Terra Oleum miizeleri kiitiiphane, atdlye
ve tadim alanlariyla 6ne ¢ikmaktadir.

Her iki iilkedeki miizelerde satisa sunulan iirlinler arasinda zeytinyagi, sabun ve kozmetik
uriinler yer almaktadir. Tiirkiye’deki miizelerde ayrica sirke, sarap ve zeytin gibi
iriinlerin de satigsa sunuldugu goriilmektedir. Bu unsurlar degerlendirildiginde, zeytinyagi
turizmi kapsaminda satisa sunulan {iriinlerin gastronomik agidan yeterli diizeyde oldugu
ve bu lirlinlerin miize kiiltlirlinii destekleyici nitelik tagidigi sdylenebilir.

Zeytinyag1 turizmi kapsaminda sergilenen eserler, gastronomik acgidan yeterli cesitlilige
ve temsile sahiptir. Eserlerin, zeytinyagi iiretim silirecinden yoresel mutfak kiiltiirline

uzanan unsurlar1 icermesi, bolgenin gastronomik mirasinin zenginligini ortaya
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koymaktadir. Bu durum, zeytinyag kiiltiiriiniin yalnizca ekonomik degil; ayn1 zamanda
kiiltiirel ve gastronomik bir deger olarak benimsendigini gostermektedir. Eserlerin
tarihlendirilmesine bakildiginda; Kostem Zeytinyagi Miizesi’ndeki eserlerin 19. yiizyila,
Hatay Zeytin Yetistiriciligi Miizesi yapisinin ise 900 yillik bir gegmise sahip oldugu;
Ispanya’da yer alan Museo Hecoliva’nin 17. yiizy1l sonuna, Hacienda Guzmén
Miizesi’nin ise 15. ylizyila tarihlendigi tespit edilmistir. Bu veriler, her iki iilkede de
zeytinyagl miizeciliginin koklii bir gegmise sahip oldugunu gostermektedir.

Zeytinyag1 miizeciliginde ziyaret edilen donemler incelendiginde, bu turizm tiiriiniin dort
mevsim boyunca siirdiiriilebilir oldugu, ancak 6zellikle ilkbahar ve sonbahar aylarinda
miizenin yogunlastig1 tespit edilmistir. Bu baglamda, zeytinyagi miizeciliginin turizmin
sezonluk oOzelligini azaltici etkisiyle alternatif turizm tiirii olarak Onem tasidigi
sOylenebilir. Ziyaret¢i profili acisindan, miizeleri yerli ve yabanci turistlerin yani sira
Ogrenci gruplarinin da egitim amagli olarak ziyaret ettigi goriilmektedir. Ancak turistlerin
demografik ozellikleri, belirli bir hedef kitlenin acgik bi¢imde tanimlanmasina olanak
saglayacak diizeyde degildir.

Zeytinyag1 miizelerinin ziyaret edilme sebepleri analiz edildiginde, biiyiik oranda kiiltiirel
nedenlerin &n plana ¢iktigi goriilmektedir. Ispanya’daki miizelerin kurumsal internet
sitelerinde bu kriterle ilgili dogrudan bir bilgiye rastlanilmasa da Tiirkiye’deki
degerlendirmelerde miizelerin kiiltiirel ve yerel degerleri tasimasi nedeniyle tercih
edildigi ifade edilebilir. Daha fazla ziyaret¢i ¢ekmek amaciyla ulusal ve uluslararasi
platformlarda uygulanan faaliyetler incelendiginde; Ispanya’da turlar ve yarigsmalar
diizenlenmesi 6n plandayken, Tiirkiye’de diger turizm tiirleriyle entegrasyon kurularak
ziyaret¢i ¢ekildigi, ancak turlarin yeterli diizeyde uygulanmadig1 goriilmektedir. Her iki
tilkedeki miizelerin internet sitelerinde yeterli bilgiye ulasilamamasi da gz Oniine
alindiginda, zeytinyagi miizelerinin tanitim konusunda yetersiz kaldig: tespit edilmigtir.
Bu baglamda turistlerin demografik o6zelliklerinin tespit edilememesinden dolay1
gelecekteki calismalarda zeytinyagi miize ziyaretcilerinin demografik verilerini elde
etmeyi saglayici veriler toplanmasi 6nerilmektedir. Ayrica gelecek ¢caligmalarda ziyaretgi
motivasyonlar1 ve tercihleri detayli bicimde incelenerek hem akademik literatiire hem de
turizm stratejilerinin - gelistirilmesine katki saglanabilecegi diistiniilmektedir. Bu

kapsamda zeytinyag1 miizeleri i¢in asagidaki oneriler gelistirilmistir:
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Tirkiye’deki zeytinyagi miizelerinin ziyaret edilme oranlarinin artirilmasi igin
dijital platformlardaki goriiniirliiklerinin gli¢lendirilmesi; internet sitelerindeki
bilgi ve gorsellerin zenginlestirilmesi gerekmektedir.

Zeytinyagl miizelerinin bulundugu bolgelerde tur diizenleyen acentelerle is
birlikleri gelistirilerek bu miizelerin gezi programlarina dahil edilmesi
saglanmalidir.

Tiirkiye’deki zeytinyagi miizelerinde yer alan koleksiyonlarin belgelenmesi,
dijital olarak katalog haline getirilmesi ve agik erisimli envanter arsivlerinin
olusturulmasi tesvik edilmelidir.

Egitim salonu, kiitiiphane, tadim alanlar1 ve atdlyeler gibi nitelikli boliimler
artirtlarak miizelerin yalnizca turizm amach degil, akademik ve gastronomik
merkezler olarak da islev gormesi saglanmalidir.

Yerel rehberler ve iireticiler i¢in “Zeytinyagi Kiiltlirii” izerine egitim programlari
hazirlanmali; tadim alanlarinda dogru ve objektif bilgi aktarimi igin rehberlere
yonelik 6zel egitimler verilmelidir.

Miize igerisinde dijital rehber sistemleri, interaktif sergiler ve c¢oklu dil
secenekleri sunularak ziyaret¢i deneyimi ve memnuniyeti artirilmalidir.

Zeytin Koridorunda yer alan Balikesir, Bursa, Canakkale ile zeytin {retimi
yapilan Aydin, Manisa ve Hatay gibi illeri kapsayan “Zeytinyag1 Yolu” temasiyla
rotalar gelistirilmelidir.

Gezici sergiler ve miize igbirlikleriyle koleksiyonlarin minyatiir versiyonlari farkli
sehirlerde tanitilmalidir.

Zeytin ve zeytinyagi festivali kapsaminda etkinlikler diizenlenmeli; iretici
miizeler ve yerel halkin iirlinlerini tanitip satabilecegi alanlar olusturularak hem
kiiltiirel tanittm hem de yerel istihdam saglanmalidir.

Zeytinyag1 odakl 6zel ilgi turizmi kapsaminda, yoresel mutfakla entegre edilen
zeytinyagi deneyimlerinin ve tadimlarinin yer aldig: turlar diizenlenmeli ve is
birlikleri kurulmalidir.

Kruvaziyer turizmi, fiziki yeterliligi olan bolgelerde kiiltiirel rotalar ve tematik
festivallerle entegre edilmelidir.

Tiirkiye’deki zeytinyagi miizeleri, Ispanya’daki &rneklerde oldugu gibi

uluslararas1 forumlara, yarigsmalara ve isbirliklerine katilmali; bu dogrultuda
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Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, belediyeler ve 6zel sektor arasinda ortak projeler
gelistirilmelidir.

Tiirkiye’deki miizelerin ulusal ve uluslararasi 6lgekte taniirligint artirmak igin
stratejik dijital tanitim planlar1 hazirlanmali; ¢ok dilli ve kullanict dostu web
platformlar1 olusturulmali, ayrica etkilesim odakli sosyal medya iletisimi hayata
gecirilmelidir.

Tiirkiye’deki miizeler yalnizca tiiketimi artirma amaciyla hareket etmemeli,
zeytinyag1 kiiltliriinii tanitmak ve gelecek nesillere aktarmak dogrultusunda
faaliyet gostermelidir. Bu kapsamda, 6grenme ve kiiltlirel paylasim merkezleri
haline gelerek egitim kurumlariyla ortak projeler yiiriitmeli ve ¢ocuklarin kiiltiirel
bilincini gelistirmeye yonelik yenilik¢i programlar gelistirilmelidir.

Ispanya’daki miizelerde gergeklestirilen turlar, tadim etkinlikleri ve yarismalarin
ziyaretci gekmedeki basaris1 6rnek alinarak; Tiirkiye’deki miizelerde de periyodik
olarak zeytinyagi temali ulusal ve uluslararasi yarigmalar, tadim giinleri ve
festival etkinlikleri diizenlenmeli, boylece hem ziyaretci ilgisi artirilmali hem de
zeytinyagi kiiltiiriinlin tanitimi gii¢lendirilmelidir.

Miizelerin ziyaretgi profillerine dair daha kapsamli nitel ve nicel aragtirmalar
yapilmalidir. Ziyaret¢ilerin memnuniyeti, 6grenme deneyimleri, tekrar ziyaret
etme niyetleri ve miizeleri gevrelerine tavsiye etme egilimleri 6l¢iilmelidir. Bu
baglamda elde edilen veriler dogrultusunda, ziyaret deneyimini olumsuz etkileyen
unsurlar belirlenmeli ve bu durumlarin iyilestirilmesine yonelik Oneriler

gelistirilmelidir.
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